
[별지 제2호 서식] 작물별 형질별 성능평가표

 1. 벼

평가형질 표준품종(품종명) 신청품종(품종명) 비   고

◦ 수량(kg/10a)

◦ 품질

 - 식미(-3∼+3)

 - 외관

  ㆍ심복백

  ㆍ투명도

 - 아밀로스 함량(%)

 - 단백질 함량(%)

 - 현미 안토시안 함량(mg/100g)

◦ 내재해성

 - 냉해(0-9)

 - 수발아

 - 불시출수

 - 도복성(0-9)

 - 위조

◦ 내병성

 - 잎도열병(0-9)

 - 목도열병(%)

 - 흰잎마름병

 - 줄무늬잎마름병

 - 벼멸구

◦ 기타

 - 수전일수

 - 출수기

 - 성숙일수(일)

 - 간장

 - 수장

 - 수수

 - 수당립수

 - 입형(장폭비)

 - 현미 천립중(g)

 - 잎집무늬마름병

 - 기타 형질



2. 보리

평가형질 표준품종(품종명) 신청품종(품종명) 비   고

◦ 수량(kg/10a)

- 조곡중

◦ 품질

- 효소력가
- 흡수율(%)
- 퍼짐성(%)
- 베타글루칸(%)
- 추출률
- 추출수량률
- 조단백질
- 가용질소
- 콜박지수

◦ 내재해성

- 도복(0-9)
- 한해(0-9)
- 습해(0-9)

◦ 내병성

- 흰가루병
- 호위축병
- 녹병
- 붉은곰팡이병
- 줄무늬병
- 깜부기병

◦ 기타

- 간장(cm)
- 수장(cm)
- 출수기(월,일)
- 성숙기(월,일)
- 천립중(g)
- 리터중(g)
- 정립율(%)



3. 콩

평가형질 표준품종(품종명) 신청품종(품종명) 비   고

◦ 수량(kg/10a)

◦ 품질

- 조단백질함량(%)
- 조지방함량(%)
- 경실율(%)
- 총당함량(%)
- 콩나물수율(%)
- 종실균일도
- 풋협상품성
- 색소함량(검정콩)

◦ 내재해성

- 도복
- 협 개열성

◦ 내병성

- 괴저바이러스(%)
- 모자이크바이러스(0-9)
- 자주무늬병(%)
- 검은뿌리썩음병(%)
- 미이라병(0-9)
- 불마름병(0-9)

◦ 기타

- 개화기 
- 성숙기
- 풋협수확기
- 경장(cm)
- 협수(개체)
- 풋협수(/500g)
- 협당립수
- 주경절수
- 종실장폭고(비율)
- 100립중(g)



4. 옥수수

 5.  감자

평가형질 표준품종(품종명) 신청품종(품종명) 비   고

◦ 수량

- 풋이삭중(kg/10a)

- 풋이삭수(개/10a)

- 종실중(kg/10a)

◦ 품질

- 이삭길이(cm)

- 착립장률(%)

- 총당함량

- 아밀로펙틴함량(%)

- 튀김율(%)

◦ 내재해성

- 도복(1-9)

◦ 내병충성

- 깨씨무늬병(0-9)

- 그을음무늬병

- 조명나방(0-9)

◦ 기타

- 간장(cm)

- 착수고(cm)

- 출사일수(일)

- 출웅기

- 출사기

- 분지수

- 개체당이삭수

- 100립중

- 성숙기

- 과피두께

- 경도

- 식미(관능검사)

- 검은줄오갈별(0-9)

- 이삭썩음병(0-9)



평가형질 표준품종(품종명) 신청품종(품종명) 비   고

◦ 수량 총괴경 총괴경

- 총괴경 수량(㎏/10a)
- 규격별 씨감자 수량

    (㎏/10a)

330g이상 81~330g 80g 미만 330g이상 81~330g 80g 미만

◦ 품질

- 비중(전분함량)*

- 환원당함량

- 칩색깔

- 삶은감자의육질

◦ 생리장해

- 열개서(%)

- 기형서(%)

- 중심공동(%)

- 내부갈색반점(%)

◦ 내병성

- 바이러스

 · 잎말림

 · 모자이크

- 풋마름병

- 역병

- 더뎅이병

◦ 기타

- 출현율(%)

- 경장(cm)

- 경수(개)

- 휴면일수(일)

* 비중은 전분용의 경우 전분함량으로 환산하여 표기.


