
[별표 1] <신설 2004.12.31>

HACCP 계획 점검표(제8조제3항 관련)

점   검   목   록 적합여부

1. 사료에 대한 기술

가. HACCP 계획에는 다음의 사항이 포함되어 있는가 ?

1) 영업자‧작업장명과 사료명

2) 성분과 원료의 조성

3) 포장

4) 사료 보관‧유통‧판매시의 주의사항

5) 사용용도 및 급여방법

나. 해당 사료의 처리‧가공에 있어 명확하고, 단순하게 해당 공정의 각 단계를 확실히 설명하

고 있는 처리공정 흐름도가 만들어져 있는가 ?

다. 처리공정 흐름도가 실제공정과 전 작업과정에 걸쳐 정확하게 부합되는지 여부가 검

증되었는가 ?

예 아니오

2. 위해요소분석의 실시

가. 공정의 모든 단계가 밝혀져 있으며, 특정의 위해가 발생할 수 있는 모든 단계가 위

해목록에 들어있는가 ?

나. 파악된 각각의 단계와 관련되는 모든 위해가 열거되었는가 ?

다. 안전성에 관한 사항이 품질에 관한 사항과 분리되어 있는가 ?

라. 확인된 위해를 통제하기 위한 예방조치들이 파악되어 있는가 ?

     (있다면 그 내용을 별지로 첨부)

예 아니오

3. 중요관리점의 확인

가. 분명히 밝혀진 위해에 대한 중요관리점의 결정방법으로 중요관리점 결정 계통도를 

사용하고 있는가 ?

나. 중요관리점을 서식에 의하여 명기하고 있는가 ?

다. 밝혀진 모든 위해에 대한 검토가 이루어져 있는가 ?

예 아니오

4. 중요관리점의 한계기준 설정

가. 각각의 중요관리점에서의 개별 예방조치들에 대하여 한계기준을 설정하였는가 ?

나. 확인된 위해를 통제하기 위한 결정한계치의 유효성이 확립되었는가 ?

다. 한계기준은 어디(법률, 지침, 정부기관 등)에서 얻었는가 ?

라. 한계기준의 적합성을 증명하는 서류들을 관리하고 있는가 ?

예 아니오

5. 감시방법의 확립

가. 각각의 중요관리점에서 통제에 필요한 예방조치들이 설정된 한계기준 내에서 유지되

고 있음을 보증하기 위한 감시방법들이 개발되어 있는가 ?

예 아니오

나. 감시의 방법은 연속적인 것인가? 만약 연속적인 감시가 불가능하다면 감시의 빈도는 

위해를 관리하는데 충분한가 ?



다. 감시자료를 체계적으로 기록하기 위한 방법이 개발되어 있는가 ?

라. 감시를 담당하는 종업원이 선정되어 있으며, 충분히 훈련되어 있는가 ?

마. 감시기록의 재검토를 담당하는 종업원이 선정되어 있으며, 충분히 훈련되어 있는가 ?

바. 감시기록에는 영업자의 서명이 요구되는가 ?

사. 감시의 결과를 이용하여 공정을 조정하고 통제를 유지하기 위한  방법들이 개발되어 

있는가 ?

6. 개선조치의 설정

가. 각각의 중요관리점에 대한 구체적인 개선조치가 설정되어 있는가 ?

나. 개선조치에는 다음의 사항이 고려되었는가 ?

1) 공정관리의 재설정

2) 영향을 받은(관리가 안된) 사료의 처리

3) 위반이 생긴 원인의 개선과 위반이 재발생되지 않도록 하는 조치가 취해져 있는가 ?

다. 개선조치를 기록하기 위한 방법이 설정되어 있는가 ?

라. 개선조치 기록을 재검토하기 위한 방법이 설정되어 있는가 ?

예 아니오

7. 기록유지의 방법

가. 사료공장에서 HACCP 계획을 서류로 유지하기 위한 방법이 설정되어 있는가 ?

나. HACCP 기록에는 다음의 사항이 포함되어 있는가 ?

1) 사료 및 이의 용도에 대한 기술

2) 중요관리점들이 표시되어 있는 공정에 대한 흐름도

3) 예방조치

4) 한계기준

5) 감시체계

 - 한계기준으로부터의 이탈사항에 대한 개선조치 계획

 - 감시에 대한 기록유지 방법

예 아니오

8. 검증방법의 확립

가. 개발된 HACCP 계획에 모든 중요한 위해가 파악되었음을 검증하기 위한 방법이 설

정되어 있는가 ?

나. 확인된 위해를 관리할 수 있는 한계기준의 적절함을 검증하는 방법이 설정되어 있는가 ?

다. HACCP 체계가 적절하게 운용중임을 검증하기 위한 방법이 있는가 ?

라. 정기적으로 혹은 제품‧제조공정 또는 포장에 변경사항이 있을 경우, HACCP 계획 또

는 체계를 재평가하기 위한 방법이 있는가 ?

예 아니오


