
■ 지정검역물의 범위 및 검역 방법·기준 등에 관한 고시 [별표 1] 

가공되거나 멸균 처리된 야생동물의 생산물의 범위와 기준(제4조 관련)

구분
지정검역물의 

종류
가공되거나 멸균 처리된 야생동물의 생산물의 종류 비고

1. 뼈

지정검역물 중 

야생동물의 뼈 

(생골, 쇄골, 

골분, 

증제골분, 골소 

등) 등

ㅇ 총검류손잡이, 단추, 기념품 등 뼈를 가공하여 만든 

가공품

완전

가공

ㅇ 골회(Bone Ash), 골탄(Bone Black, Bone Char) 가공

2. 살

지정검역물 중 

야생동물의 

고기

ㅇ 멸균 처리하여 기밀성이 있는 용기나 포장에 밀봉한 

후 실온에서 보관․유통이 가능하도록 제조된 것
멸균

ㅇ 기밀성 있는 용기·포장에 넣은 후 밀봉한 제품의 

중심부 온도를 120℃ 이상에서 4분 이상 처리하거나 

또는 이와 동등 이상의 방법으로 처리하여 실온에서 

유통보관이 가능하도록 제조된 제품

멸균

ㅇ 열처리, 건조 등의 방법으로 처리되어 상업적 

용기에 포장된 완전 가공품으로 더 이상의 가공이 

필요하지 않고 바로 사용할 수 있는 제품

가공

3. 가죽

지정검역물 중 

야생동물의 

가죽

ㅇ 석회처리한 것·산처리한 것·Tanned(Wet Blue)이나 

그 이상의 방법으로 처리한 것
가공

4. 알
지정검역물 중 

야생동물의 알
ㅇ 알의 형태를 변형시키지 않고 찌거나 삶은 것 가공

5. 혈액

지정검역물 중 

야생동물의 

혈액(혈청, 

혈장, 혈구, 

혈분, 혈청분, 

혈장분, 

헤모글로빈 및 

글로불린 등을 

포함한다)

ㅇ 열처리 또는 화학약품 처리 등을 통해 세균 및 

바이러스가 사멸되고 더 이상의 물리적, 화학적 

처리 없이 바로 사용할 수 있는 완전가공품

가공

ㅇ 멸균처리하여 기밀성이 있는 용기나 포장에 밀봉한 

후 실온에서 보관․유통이 가능하도록 제조된 것
멸균

ㅇ 기밀성 있는 용기·포장에 넣은 후 밀봉한 제품의 

중심부 온도를 120℃ 이상에서 4분 이상 처리하거나 

또는 이와 동등 이상의 방법으로 처리하여 실온에서 

유통보관이 가능하도록 제조된 제품

멸균


