
[별표 2] 대만산 인도대추 생과실 저온처리 세부 지침

1. 저온처리 시설

○ 저온처리시설은 대만 검역당국에 등록되고 깨끗한 위생상태가 유지되

어야 하며, 해충이 침입할 수 없도록 밀폐 또는 방충 처리된 시설이어

야 함

○ 과실중심부의 온도를 1℃ 이하로 자동 유지할 수 있어야 함

○ 처리실 내의 온도 및 과실내부의 온도를 외부에서 확인하고 기록할 

수 있는 온도기록장치가 구비되어 있어야 함

2. 온도기록장치

○ 온도기록장치는 외부에서 온도를 수시로 확인할 수 있는 자동온도기

록장치(strip chart 또는 data logger)로서 모든 온도센서의 측정값을 

지속적으로 기록ㆍ저장ㆍ출력할 수 있어야 하며, 해당 기록장치 및 

저온처리 시설의 식별번호가 표시될 수 있어야 함

○ 온도기록장치의 정확도는 ±0.3℃이어야 하며, 적어도 0.5∼1시간 단

위 이내에서 기록될 수 있어야 하며, 측정값의 임의조작이 불가능해

야 함

3. 온도센서

○ 온도센서의 정확도는 ±0.1℃이어야 하고, 허용 가능한 오차범위는 

±0.3℃ 미만이어야 함

○ 온도센서는 매년 한국 수출용 인도대추 생과실 처리 직전 및 매 1개

월 단위로 영점조정을 하여야하며, 오차범위 ±0.3℃ 이상인 온도센서

는 사용할 수 없음

○ 온도센서는 대만 검역당국 식물검역관의 감시ㆍ감독하에 설치되어야 

하며, 과육온도 감지용 센서 3개 이상, 공간온도 감지용 센서 2개 이

상을 설치하여야 함

○ 과육온도 감지용 센서는 처리시설 중앙부에 1개, 상단 및 하단(주변

부)에 각각 1곳 이상 설치하고, 공간온도 감지용 센서는 찬공기가 들

어오는 곳과 나가는 곳에 각각 1개 이상 설치함

○ 여러가지 크기의 과실이 혼재할 경우 크기가 큰 과실에 삽입하여야 

함

4. 저온처리 결과 확인



○ 저온처리 개시는 모든 온도센서가 1℃이하일 때부터 계산하여 연속으

로 12일(288시간)간 지속되어야 하며, 1℃이하가 유지되지 않을 경

우, 1℃이하 도달시점부터 다시 12일간 저온처리 되어야 함


