
[별표 2] 

열처리 및 증열처리 세부지침

 ○ 시설 및 장비

  - 온도센서, 자동온도 기록장치, 공기순환 장치, 고열발생 장치 등이 설

치되어 있는 시설로 시설 내 온도는 자동 조절이 가능하며 디지털로 표

시되는 장치이어야 한다.

 ○ 온도센서

  - 시설 내부 공간 온도센서 2개, 식물체의 중심부를 측정하는 온도센서 

3개 이상 최저 온도지점에 설치한다. 다만, 드럼형태 등으로 식물체

의 중심부를 측정할 수 없는 경우에는 드럼내부 등의 최저온도를 측

정할 수 있는 지점에 온도센서를 설치할 수 있다.

  - 모든 온도센서 측정값의 오차범위는 ±0.3℃ 이내여야 하며 오차범위

를 초과하는 온도센서는 교정(영점 조정)하거나 교체하여야 하며 매년 

온도센서를 교정하고 교정결과는 기록 보관하여야 한다.

  - 온도센서별 소독시간과 온도를 기록할 수 있는 자동온도 기록장치는 

측정값의 임의조작이 불가능해야 하며 1분 간격으로 기록ㆍ출력ㆍ저

장할 수 있어야 한다.

   - 열처리 및 증열처리와 관련된 기록 내역은 3년간 보관하여야 하며 한국 

검역기관(APQA)에서 확인 요청이 있을 경우 제공하여야 한다.

 ○ 재감염 방지 조치

  - 열처리 및 증열처리된 물품은 처리되지 않은 물품과 구분ㆍ보관하여 

병해충에 재감염되지 않도록 관리하여야 한다. 

 ○ 시설변경 시 조치사항

  - 열처리 및 증열처리 시설에 대한 변경사항이 발생할 경우 변경내용을 

지체없이 한국 식물검역기관(APQA)에 통보하여야 하며 필요시 한국 

식물검역기관(APQA)에서 현지확인을 할 수 있다.


