
■ 학교보건법 시행규칙 [별표 5] <개정 2014.7.7>

식기ᆞ식품 및 먹는물의 관리 등 식품위생에 관한 사항(제3조제1항제4호 관련) 

1. 식기ᆞ식품의 관리기준 

  가. 식품 등을 취급하는 재료보관실ᆞ조리실 등의 내부는 항상 청결하게 관리

하여야 한다.

  나. 식품 등의 원료 및 제품중 부패ᆞ변질이 되기 쉬운 것은 냉동ᆞ냉장시설

에 보관ᆞ관리하여야 한다.

  다. 식품 등의 보관ᆞ운반ᆞ진열시에는 식품 등의 기준 및 규격이 정하고 있

는 보존 및 보관기준에 적합하도록 관리하여야 하고, 이 경우 냉동ᆞ냉장

시설 및 운반시설은 항상 정상적으로 작동시켜야 한다.

  라. 식품 등의 제조ᆞ조리ᆞ가공 등에 직접 종사하는 자는 위생복ᆞ위생모를 

착용하는 등 개인위생을 철저히 관리하여야 한다.

  마. 식품 등의 제조ᆞ조리ᆞ가공에 직접 사용되는 기계ᆞ기구 및 음식기는 사

용후에 세척ᆞ살균하는 등 항상 청결하게 유지ᆞ관리하여야 한다.

  바. 유통기한이 경과된 식품 등을 제공하거나 제공할 목적으로 진열ᆞ보관하

여서는 아니 된다.

2. 먹는물의 관리기준  

  가. 급수시설 설치

    (1) 상수도 또는 마을상수도에 의하여 먹는물을 공급하는 경우에는 저수조

를 경유하지 아니하고 직접 수도꼭지에 연결하여 공급하여야 한다. 다

만, 직접 수도꼭지에 연결하기가 곤란한 경우에는 제외한다.

    (2) 지하수 등에 의하여 먹는물을 공급하는 경우에는 저수조 등의 시설을 

경유하여야 한다.

  나. 급수시설관리

    (1) 급수시설ᆞ설비는 항상 위생적으로 관리하여야 하며, 급수시설에서 사

용중인 저수조는 「수도법 시행규칙」 제22조의3에 따른 청소 및 위

생상태 점검을 실시하고, 외부인이 출입할 수 없도록 잠금장치 등의 

조치를 하여야 한다.

    (2) 지하수 등을 먹는물로 사용하는 경우에는 원수의 수질 안정성 확보를 

위하여 필요 시 정수 또는 소독 등의 조치를 하여야 한다.

    (3) 급수설비 및 급수관은 「수도법」제33조제2항 및 제3항에 따라 소독

등위생조치, 수질검사 및 세척등조치를 실시하여야 한다. 

  다. 먹는물의 공급 등



    학생 및 교직원에게 공급하는 먹는물은 「먹는물관리법」 제5조에 따른 수

질기준에 적합한 물을 제공하여야 한다.

  라. 수질검사

    (1) 저수조를 사용하는 학교의 경우「수도법 시행규칙」제22조의3제4항에 

따라 수질검사를 실시하여야 한다.

    (2) 지하수는 「먹는물 수질기준 및 검사 등에 관한 규칙」제4조제2항에 

따라 수질검사를 실시하여야 한다.

  마. 나목 및 라목에도 불구하고, 학교의 장은 학교의 규모 및 급수시설의 노후

도 등을 고려하여 급수시설의 청소 및 위생상태 점검주기와 수질검사(수

질검사 대상이 아닌 학교에서 실시하는 수질검사를 포함한다)주기를 단

축할 수 있다.


