
■ 농산물 등의 원산지 검정방법 및 세부기준에 관한 규정 [별표 6]

항체기반 현장 검정키트 분석방법 및 검정 대상 품목(제5조제3호가목 관련)

1. 분석원리
  항체기반 현장 검정키트 분석방법은 국내산과 외국산 돼지고기의 돼지열

병 항체 유ㆍ무 차이를 이용하여 원산지를 검정하는 방법이다. 
2. 적용범위 
  돼지고기 삼겹살, 목심살 등의 원산지 검정에 적용한다.
3. 시료의 전처리 및 분석과정
 가. 돼지고기 시료 일부(0.4g 정도)를 분리한다.
 나. 시료를 버퍼와 반응시킨다. 
 다. 시료와 버퍼 혼합액 3~4방울을 키트에 반응시키고 10분 내에 결과를 

확인한다.
4. 결과 판정
  분석시료에 대한 검정결과는 다음과 같이 양성, 음성, 무효로 판정한다.
 가. 국내산(양성): 대조부위와 시험부위에 선이 나타난 경우
 나. 외국산(음성): 대조부위에만 선이 나타난 경우
 다. 무효: 대조부위에 선이 나타나지 않은 경우
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