
[별표 7]

축산물 제출자료의 범위 및 작성요령

(제3조 관련)

1. 제출 자료의 범위 및 작성요령

가. 제품명

원료나 성분과 관련되는 제품의 특성을 나타낼 수 있어야 한다.

나. 원료 및 배합비율(%)

원료 및 배합비율은 원료 함량이 높은 순서대로 기재하고, 제품의 특성을 고려하

여 다른 식품과 구별, 특정짓게 하기 위하여 사용되는 원료는 그 특성에 따라 기재할

수 있다.

다. 제조방법

1) 제조방법은 위생적이어야 하며, 당해 제품의 원료 처리과정에서부터 중간 제조과

정과 완제품이 포장되기까지의 주요 제조방법에 대한 내용을 구체적으로 기재한다.

2) 제조과정에 사용된 용매, 효소, 미생물 등 모든 사항에 관하여 상세히 기재한다. 다만

용매, 효소 등은 「식품의 기준 및 규격」(식품의약품안전처 고시) 및 「식품

첨가물의 기준 및 규격」(식품의약품안전처 고시)에 적합하여야 한다.

라. 기준 및 규격

1) 성상

제품의 성질을 참고할 수 있도록 색상ㆍ냄새ㆍ형상 등을 기재한다.

2) 가공기준

제품의 제조ㆍ가공에 필요한 가공기준 등을 기재한다.

3) 성분규격

제품의 품질관리상 필요하다고 인정될 때에는 건조감량ㆍ수분ㆍ회분ㆍ위생지표균ㆍ

식중독균ㆍ식품첨가물 등의 항목을 설정한다.

마. 포장단위

1) 유통제품의 포장단위를 기재한다.

2) 수입품은 수입 및 유통제품의 포장단위를 기재한다.

바. 보존기준

품질관리와 위생상의 위해방지를 위한 적절한 보존방법(온도ㆍ습도ㆍ포장방법 등), 소

비기한 등을 기재한다.

사. 시험방법

1) 시험방법은 성분규격 항목의 순서에 따라 정확하고 상세하게 기재하여야한다.

2) 「식품의 기준 및 규격」(식약처 고시)에 준하여 시험이 가능할 경우 그 내용의 일부

또는 전부의 기재를 생략할 수 있다.

3) 「식품의 기준 및 규격」(식약처 고시)에 수재되지 않은 시약, 시액, 기구, 기기 및



상용 표준품을 사용하였을 때에는 기구는 크기, 폭 등의 형태를 도시하고 그 사용

방법과 상용표준품의 규격을 기재하여야 한다.

아. 안전성에 관한 자료

당해 제품이 인체에 위해가 없음을 확인할 수 있는 과학적 자료를 제출하여야 한다.

자. 기타

1) 국외 제품 현황 및 인정 사례

2) 기타 식약처장이 필요하다고 인정하는 자료


