
[별표 1]

품목별 현장검역방법 및 실험실정밀검역방법(제4조제1항 관련)

1. 묘목류(묘, 묘목 및 접ㆍ삽수)

가. 적용품목

1) 감귤ㆍ사과ㆍ배ㆍ포도ㆍ아보카도 등의 과수류식물

2) 카네이션ㆍ국화ㆍ장미ㆍ선인장ㆍ드라세나 등의 화훼류식물

3) 소나무 등의 삼림식물 또는 1)ㆍ2)에 포함되지 않는 묘목류

4) 밀봉된 용기에 봉입된 조직배양 식물

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물ㆍ잡초 및 격리재배대상식물 여부를 확인한다.

② 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 식물체 부위별로

반점ㆍ변색ㆍ혹ㆍ마름ㆍ줄기쪼김ㆍ황화ㆍ모자이크ㆍ줄무늬ㆍ위축 오갈

등 병징과 각종 해충(알ㆍ유충ㆍ번데기ㆍ성충 등)을 확대경 및 칼 등을

이용하여 검역하며 흙 부착 유무도 검역한다.

③ 포장을 해장할 때에는 해충의 유무를 확인하고 시료를 들어낸 후

상자바닥 등에 떨어진 해충을 검역한다.

④ 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하되 병해충에 감염되었거나 감염 의심이 되는 시료 위주로

채취하고, 다음 각 호의 것을 시료에 포함시킨다.

1. 검출된 병해충

2. 검사용 시트에 떨어진 협잡물, 잔재물

3. 선충 피해가 의심되는 부위(왜화된 뿌리, 뭉뚱한 뿌리선단, 뿌리

혹이 있는 것 등)

⑤ 피트모스ㆍ펄라이트 등을 이용하여 식물체를 식재하였거나 보호재로

사용하였을 경우에는 실험실정밀검역 시료로 식물체와 함께 채취한다.

⑥ 밀봉된 용기에 봉입된 조직배양체(조직배양에 이용되는 세포ㆍ원



형질체ㆍCallusㆍ조직배양묘 등으로 감자ㆍ양딸기ㆍ마늘은 제외한다)는

다음 각 목의 요건을 갖추는 경우 실험실정밀검역 의뢰를 생략할 수

있다.

가. 수출국 식물검역증명서에 다음과 같은 내용을 부기

"이 식물은 해당 조직배양 시설 및 조직배양 과정을 확인한 결과 무

균상태로 조직배양 되었음이 인정됨(As a result of the verification of

the relevant tissue culture facility and procedures, it is acknowledged that

the plants in this shipment were produced utilizing tissue culture under

sterile conditions)"

나. 수입검역 시점에 다음과 같은 상태가 유지되어야 함

1) 조직배양 묘인 경우 배양 중의 배지에 조직배양 묘 뿌리가 활착,

고정된 상태로 유지될 것

2) 용기는 밀봉된 상태(조직배양 용기에 통상적으로 사용되는 ‘공기

필터’는 허용)일 것

3) 육안 또는 현미경 등을 이용한 직접검경검사 결과 세균 등 오염이

의심되지 않은 것

2) 실험실정밀검역

가) 병

(1) 진균

① 대상: 식물체에 반점ㆍ부패ㆍ변색ㆍ더뎅이 등 곰팡이병 증상이 있는 시료

② 방법: 습지배양검사법ㆍ한천배양검사법ㆍ유전자진단법 등

(2) 세균ㆍ바이러스ㆍ바이로이드 및 파이토플라즈마

① 대상: 묘목(접ㆍ삽수포함) 등의 상태에서 검출이 가능한 세균ㆍ

바이러스ㆍ바이로이드 및 파이토플라즈마의 기주식물

② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법ㆍ생물학적검사법 등

(3) 표징이 발현된 병반은 현미경에 의한 직접검경검사

나) 해충



(1) 직접검경검사

① 대상: 벌레구멍, 벌레 먹은 부위 등과 해충이 서식하기 쉬운 식물체의

눈, 표피 내ㆍ외부 등

② 방법: 채집시료를 칼 등으로 조직을 쪼개어 식물체 내ㆍ외부를

현미경 등 실험장비를 이용하여 검사

(2) 선충분리검사

① 대상: 뿌리가 있는 모든 묘 또는 묘목류(조직배양묘 제외), 선충 감염이

의심되는 접수ㆍ삽수, 피트모스ㆍ펄라이트 등의 보호재

② 방법: 깔때기법ㆍ직접검경법ㆍ체법ㆍ원심분리법ㆍ침지법ㆍ변형

베르만깔때기법 등

2. 구근류

가. 적용품목

1) 재식용 고구마의 덩이뿌리 및 감자의 덩이줄기

2) 재식용 마늘ㆍ쪽파 등 채소구근류

3) 재식용 백합ㆍ수선ㆍ히야신스ㆍ글라디올러스 등 화훼구근류

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물, 잡초 및 격리재배대상식물 여부를 확인한다.

② 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 그 위에 포장단

위별로 구근류를 꺼내어 반점ㆍ변색ㆍ부패ㆍ균핵ㆍ더뎅이 등 병징

유무를 확인하고, 검사용 칼로 구근을 절단하여 구근내부의 변색ㆍ부패

등을 검역하며, 해충의 알ㆍ유충ㆍ성충 등의 유무와 벌레 먹은 부위,

벌레구멍 등은 확대경 등을 이용하여 검역한다.

③ 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하되 병해충 감염구, 감염의심이 되는 시료, 기형ㆍ괴저 등

선충 피해증상으로 의심이 되는 시료 위주로 채취하고, 검사용 시트에



떨어진 병해충, 협잡물, 잔재물을 시료에 포함시킨다.

2) 실험실정밀검역

가) 병

(1) 진균

① 대상: 반점ㆍ부패ㆍ변색ㆍ더뎅이 등 곰팡이병 증상이 있는 시료

② 방법: 습지배양검사법ㆍ한천배양검사법ㆍ유전자진단법 등

(2) 세균ㆍ바이러스ㆍ바이로이드 및 파이토플라즈마

① 대상: 구근ㆍ괴경 등의 상태에서 검출이 가능한 세균ㆍ바이러스ㆍ

바이로이드 및 파이토플라즈마의 기주식물

② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법ㆍ생물학적검사법 등

(3) 표징이 발현된 병반은 현미경에 의한 직접검경검사

나) 해충

(1) 직접검경검사

① 대상: 벌레구멍, 벌레 먹은 부위 등과 해충이 서식하기 쉬운 뿌리부분,

식물체의 눈 및 표피 내ㆍ외부 등

② 방법: 채집시료를 칼 등으로 조직을 절개하여 식물체 내ㆍ외부를

현미경하에서 검사하되, 저온상태의 것은 25~30℃에서 1~2시간 정치 후 검사

(2) 선충분리검사

① 대상: 모든 구근류

② 방법: 깔때기법ㆍ직접검경법ㆍ체법ㆍ원심분리법ㆍ침지법ㆍ변형베르만

깔때기법ㆍ파쇄분리법 등

3. 종자류

가. 적용품목

곡류ㆍ채소ㆍ화훼ㆍ목초ㆍ수목류 종자 및 기타종자

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물, 잡초여부를 확인한다.



② 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 포장단위별로

균핵ㆍ반점ㆍ변색ㆍ깜부기 등의 병징과 벌레구멍ㆍ상대적으로 가벼운

종자 등을 대상으로 해충 유무 및 잡초 등을 확대경ㆍ선별체 등으로

검역한다.

③ 선충검사 대상종자는 무게가 상대적으로 가벼운 것, 불건전종자 등

선충 피해가 의심되는 시료를 채취한다.

④ 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하되 병해충 감염립, 감염 의심이 되는 시료 위주로 채취하고,

현장검역시 병해충 등이 발견되지 않은 종자에 대해서는 검역할 수량의

포장단위에서 골고루 채취하여 혼합한다.

2) 실험실정밀검역

가) 병

(1) 진균검사

① 대상: 수입되는 모든 건의 종자류

② 방법: 습지배양검사법ㆍ한천배양검사법ㆍ유전자진단법 등

(2) 세균검사

① 대상: 종자전염 하는 세균병의 기주식물인 종자

② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법 등

(3) 바이러스 및 바이로이드검사

① 대상: 종자전염하는 바이러스병 또는 바이로이드병의 기주식물인 종자

② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법ㆍ생물학적검사법 등

나) 해충

(1) 직접검경검사

① 대상: 벌레구멍 또는 벌레 먹은 흔적 등이 있는 시료

② 방법: 시료를 칼등으로 쪼개서 현미경 등 실험장비를 이용하여 검사

(2) 침지 및 파쇄검사

① 대상: 핵과류 종자 등 대립 경실종자



② 방법: 물에 침지하여 뜨는 종자는 파쇄검사

(3) 선충분리검사

① 대상: 벼ㆍ밀ㆍ호밀ㆍ보리ㆍ톨훼스큐 등의 화본과 종자. 다만, 옥수수

종자를 제외한다.

② 방법: 깔때기법ㆍ직접검경법ㆍ체법ㆍ원심분리법ㆍ침지법ㆍ변형베르만

깔때기법 등

다) 잡초

(1) 잡초종자의 분리

① 대상: 재식용으로 수입된 종자류

② 방법: 의뢰시료를 잡초선별체로 치거나 체로 치기 어려운 시료는

직접 검사대 위에서 펼쳐가며 현미경 등으로 잡초종자를 분리한다.

(2) 현미경검사

분리된 종자의 외부적 특징(모양ㆍ크기ㆍ색깔ㆍ표면조직ㆍ부착물의

모양과 위치 등)을 현미경에서 관찰하여 잡초종자의 표본과 대조

하거나 도감, 검색표 등을 이용 분류동정하여 검역잡초 여부를 검사한다.

4. 생과실류

가. 적용품목

1) 감귤ㆍ사과ㆍ포도ㆍ양벚ㆍ파인애플 등의 생과실

2) 밤ㆍ은행ㆍ호도ㆍ피칸등의견과류중신선한외과피(핵바깥부분)가 부착된것

나. 검역방법

1) 현장검역

① 대상: 서류검역대상 이외의 모든 과실류

② 방법

1. 선박의 경우 선창별로 검사할 수량을 네모서리와 중앙부위에서 2단

깊이 이상까지 균일하게 검역

2. 창고나 야적지의 경우 검사단위 내에서 더미별로 네모서리 또는



대각선으로 균일하게 검역

3. 포장을 열고 조명이 갖추어진 검사대 또는 시트 등에 과일을 쏟아

검사하고 잔재물과 검사대 또는 시트바닥에 떨어진 해충을 검역

③ 중점적으로 검역할 부위

1. 변색ㆍ부패ㆍ그을음 등의 병징 유무

2. 과실의 꼭지와 배꼽 부위, 움푹한 곳, 밀납질이 있는 곳

3. 산란흔ㆍ벌레구멍ㆍ벌레똥 등의 해충 피해증상이 있는 부위

4. 기형과실, 탄력의 차이가 있는 과실, 일부 부패한 부위가 있는

과실 등

④ 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하되 병해충 감염 과실, 감염 의심이 되는 과실 위주로 채

취하고, 검사용 시트에 떨어진 병해충, 협잡물을 시료에 포함시킨다.

⑤ 제4항의 규정에도 불구하고 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는

경우 실험실정밀검역 의뢰를 생략할 수 있다.

1. 박피된 과실(코코넛야자 등)

2. 소독처리한 생과실 중 병해충 감염이 의심되지 않는 식물

2) 실험실정밀검역

① 대상: 과실표면에 반점ㆍ부패ㆍ더뎅이ㆍ그을음 등 병징이 있는 시료,

병해충이 감염되었거나 감염 의심이 되는 시료 등에 대하여 검사한다.

② 방법

1. 현미경 등 장비를 활용하여 병원균을 직접검경검사 또는 습지배양

검사ㆍ한천배양검사 등으로 검사

2. 저온상태의 과실은 해충이 저온으로 인하여 잠복할 수 있으므로

25∼30℃에서 1∼2시간 정치 후 검사

3. 과실내부를 가해하는 해충(망고바구미 등)검사를 위하여 대상과실의

과육과 종자를 절개하여 검사

4. 깍지벌레류 등 생사판별이 어려운 해충은 열처리법 또는 아이오딘

검정법(Iodine test) 등을 이용하여 해충을 검사



5. 생채소류 및 생한약재, 생버섯류

가. 적용품목

1) 호박ㆍ수박ㆍ메론ㆍ가지ㆍ고추 등의 열매채소류, 배추 등의 엽경채류

2) 비재식용 마늘ㆍ양파 등의 인경채류, 생강ㆍ더덕ㆍ마ㆍ토란 등의 근채류

3) 버섯류 및 비재식용 감자ㆍ고구마

4) 비재식용의 작약 등 뿌리 한약재

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물, 흙부착 여부를 검역한다.

② 포장을 열고 포장물과 검역대상식물에 병해충 유무를 검역한다.

③ 조명이 갖추어진 검사대 또는 시트 등에 식물을 쏟아 개체별로

검역하고, 검사잔재물ㆍ검사대 또는 시트 바닥에 떨어진 해충 유무를 검

역한다.

④ 엽경채류의 경우는 흔들어서 털어 보거나 잎과 잎 사이를 벌려서

알 덩어리 등의 병해충 유무를 검역한다.

⑤ 중점적으로 검역할 부위는 다음과 같다.

1. 식물표면의 반점ㆍ변색ㆍ부패ㆍ그을음ㆍ더뎅이 부위

2. 벌레 먹은 흔적ㆍ산란흔적ㆍ벌레 똥ㆍ거미줄이 있는 부위

3. 식물이 서로 겹치거나 주름진 부위

4. 엽경채류의 경우 수침상 반점, 꾸불꾸불한 터널 부위

5. 열매채소의 꼭지와 배꼽, 탄력의 차이가 있는 부위

6. 인경채류ㆍ근채류 및 감자ㆍ고구마의 경우 절개하여 내부의 병반,

선충의 감염부위 등

7. 냉장상태의 버섯 등은 포장재 내부의 바닥

⑥ 실험실정밀검역용 시료는 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는 경우

별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하고, 검사용 시트에 떨어진 병해충, 협잡물, 잔재물을 시료에

포함시킨다.

1. 병해충에 감염 또는 감염 의심이 되는 식물



2. 박피되지 않은 감자ㆍ고구마

3. 껍질이 붙어 있는 생강, 세척 또는 박피되지 않은 근채류

4. 배추ㆍ양배추ㆍ아스파라가스 등의 엽경채류. 다만, 꽃봉오리 부위가

제거된 마늘종은 제외한다.

5. 호박ㆍ메론 등의 과채류

6. 뿌리가 부착된 상태의 인경채류 및 7월∼10월 수입된 성숙된 상태의

마늘. 다만, 성숙된 상태의 마늘은 7월∼10월에 수입(수입일자 기준)된

것으로서 수송 또는 보관 중 0℃ 이하에서 5일 이상 냉동처리(검사

시점에 온도기록지 등으로 냉동처리의 적정여부가 증명될 수 있어야

한다) 되지 않은 것에 한하며, 샬롯ㆍ양파와 미성숙 상태의 세척된

마늘은 제외한다.

7. 뿌리 한약재. 다만, 박피되었거나 뿌리로 번식이 불가능한 것은 제외한다.

2) 실험실정밀검역

가) 병

(1) 진균

① 대상: 반점ㆍ부패ㆍ변색ㆍ더뎅이 등 곰팡이병 증상이 있는 시료

② 방법: 습지배양검사법ㆍ한천배양검사법ㆍ유전자진단법 등

(2) 세균ㆍ바이러스ㆍ바이로이드 및 파이토플라즈마검사

① 대상

1. 식물체에 반점ㆍ부패ㆍ변색 등 세균병 증상, 모자이크ㆍ황화ㆍ위축ㆍ

윤문ㆍ줄무늬 등 바이러스병 또는 바이로이드병의 증상이 있거나

감염 의심이 되는 시료

2. 뿌리가 부착된 상태의 인경채류 및 7월∼10월 수입된 성숙된 상태의

마늘. 다만, 성숙된 상태의 마늘은 7월∼10월에 수입(수입일자 기준)된

것으로서 수송 또는 보관 중 0℃ 이하에서 5일 이상 냉동처리(검사

시점에 온도기록지 등으로 냉동처리의 적정여부가 증명될 수 있어야

한다) 되지 않은 것에 한하며, 샬롯ㆍ양파와 미성숙 상태의 세척된

마늘은 제외한다.



② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법ㆍ생물학적검사법 등

나) 해충

① 의뢰시료에 대해 현미경 등 실험실장비를 이용하여 해충 유무를

다음과 같이 검사

1. 아스파라가스 등 엽경채류는 새순이나 잎을 해부칼 등으로 절개하여 검사

2. 근채류 및 감자ㆍ고구마의 경우 눈이 있는 부위와 부패된 부위에

해충유무를 검사

3. 버섯류의 갓 아래부위 주름에 해충이 숨어 있는지 검사

4. 열매채소의 꼭지와 배꼽, 탄력의 차이가 있는 부위에 대하여 내부가해

해충의 여부를 검사

② 저온상태의 채소류는 시료를 25∼30℃에서 1∼2시간 정치 후 검사한다.

다) 선충분리검사

① 대상

1. 박피되지 않은 감자ㆍ고구마

2. 껍질이 붙어 있는 생강, 세척 또는 박피되지 않은 근채류

3. 뿌리가 부착된 상태의 인경채류 및 7월∼10월 수입된 성숙된 상태의

마늘. 다만, 성숙된 상태의 마늘은 7월∼10월에 수입(수입일자 기준)

된 것으로서 수송 또는 보관 중 0℃ 이하에서 5일 이상 냉동처리

(검사시점에 온도기록지 등으로 냉동처리의 적정여부가 증명될 수

있어야 한다) 되지 않은 것에 한하며, 샬롯ㆍ양파와 미성숙 상태의

세척된 마늘은 제외한다.

4. 뿌리 한약재. 다만, 박피되었거나 뿌리로 번식이 불가능한 것은 제외한다.

② 방법: 깔때기법ㆍ직접검경법ㆍ체법ㆍ원심분리법ㆍ침지법ㆍ변형베르만

깔때기법ㆍ파쇄분리법 등

6. 화훼류 등의 절화ㆍ절지ㆍ절간(折幹)

가. 적용품목



비재식용 화훼류 등의 절화 및 절지로 건조된 것은 제외한다.

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물(신선 열매 부착 등) 여부를 확인한다.

② 포장을 해장할 때 해충의 비산유무를 확인하고, 시료를 들어낸 후

상자 바닥 등에 떨어진 해충을 검역한다.

③ 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 식물체 표면에

반점ㆍ마름ㆍ부패ㆍ변색ㆍ더뎅이 등의 이병증상 유무와 다발별로

흔들거나 손 등으로 두들겨 떨어진 해충을 검역한다.

④ 꽃송이ㆍ줄기 등 개체별로 확대경 등을 이용하여 부착된 알ㆍ유충ㆍ

번데기 등을 검역한다.

⑤ 저온상태로 보관된 경우는 해충이 잠복하거나 움직이지 않으므로

주의한다.

⑥ 중점적으로 검역할 부위

1. 잎ㆍ줄기의 변색부위

2. 꽃 또는 잎이 붙어있는 부위에 백색 분비물 등

3. 잎 뒷면 엽맥부위에 깍지와 가루이의 용각 등 부착 유무

4. 잎 표면에 수침상 반점, 꾸불꾸불한 터널의 해충 유무

5. 잎 표면에 엽록소가 파괴되어 얼룩반점 등이 있는 경우, 뒷면의

거미줄ㆍ벌레똥 등을 확인하고 응애류ㆍ총채벌레류의 부착 유무

6. 꽃잎, 꽃받침 등의 사이

7. 상처가 있는 경우 내부에 알, 유충 등의 유무

⑦ 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취기준에 따라 실험실정밀검역용

시료를 채취하되 병해충 감염 또는 감염 의심이 되는 부위를 위주로

채취하고, 검사용 시트에 떨어진 병해충, 협잡물을 시료에 포함시킨다.

다만, 잎이나 꽃이 붙어있지 않고 병해충 감염 의심이 되지 않는



수수대ㆍ사탕수수대ㆍ옥수숫대는 실험실정밀검역을 생략할 수 있다.



2) 실험실정밀검역

가) 병

① 대상: 식물체의 각 부위 표면에 반점ㆍ마름ㆍ부패ㆍ변색ㆍ더뎅이 등의

증상이 있는 시료와 황화ㆍ위축ㆍ모자이크ㆍ줄무늬 등 증상이 있는 시료

② 방법: 현미경 등을 통한 직접검경검사ㆍ습지배양검사ㆍ한천배양검사

등으로 한다. 다만, 장미ㆍ국화ㆍ카네이션절화는 모자이크ㆍ황화ㆍ위축ㆍ

윤문ㆍ줄무늬 등의 병징을 대상으로 바이러스ㆍ바이로이드 등의 검사를

실시한다.

나) 해충

① 대상: 모든 절지ㆍ절화류

② 방법

1. 저온상태의 시료는 25∼30℃에서 1∼2시간 정치 후 검사

2. 꽃송이ㆍ잎ㆍ절지 등을 개체별로 털거나, 해부칼ㆍ핀침 등으로

절개하여 현미경하에서 잠복해충을 검사

3. 많은 양을 검사할 때는 시료를 물속에 담가 부유하는 해충검사

7. 버섯종균

가. 적용품목

1) 톱밥ㆍ낙면(폐면)ㆍ곡류 등 멸균된 배지에 종균을 접종한 버섯종균

2) 순수한 버섯균사체를 감자한천배지 등에 배양하여 시험관 등에 봉입한

버섯종균

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물(왕겨 등) 혼입여부를 확인한다.

② 조명이 갖추어진 검사대에서 버섯종균 고유의 색깔ㆍ냄새 및 다른 균의

감염여부를 중점 검역한다.

③ 검역결과 변색되었거나, 악취가 나거나, 병해충에 감염되었거나

감염 우려가 있다고 판단되는 경우 별표 2의 실험실정밀검역 시료채취

기준에 따라 시료를 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.



2) 실험실정밀검역

가) 진균 및 세균검사

① 대상: 현장검역결과 버섯종균이 병에 감염되었거나 감염우려가 있다고

판단되어 의뢰한 시료

② 방법: 직접검경검사 또는 습지배양검사법ㆍ한천배양검사법 등

나) 바이러스

① 대상: 실험실정밀검역 의뢰된 버섯종균을 대상으로 한다.

② 방법: 혈청학적검사법ㆍ유전자진단법 등

다) 해충

① 대상: 해충에 감염된 시료 및 감염 의심이 되는 시료

② 방법: 현미경에서 직접검경 또는 사육검사

8. 곡 류

가. 적용품목

쌀ㆍ보리ㆍ수수ㆍ조ㆍ옥수수ㆍ콩ㆍ녹두ㆍ동부ㆍ땅콩ㆍ아주까리ㆍ아마인ㆍ

코푸라 등으로서 유료ㆍ양조ㆍ제분ㆍ비료ㆍ사료ㆍ식량 등으로 이용될 식물

나. 검역방법

1) 현장검역

가) 전용선박으로 수입한 곡류

(1) 선상검역: 선상에서 다음에 의거 실시한다.

(가) 산물로 적재된 곡류

① 선창을 열어 해충의 비산 및 이동여부를 관찰하고 선창내 벽면과

곡류의 표면 등에 해충의 유충, 번데기 등 부착여부와 곡류에 혼입된

잡초종자 및 흙의 혼입여부를 검역한다.

② 검역할 수량을 선창수로 나누어(예 250kg÷5선창=50kg) 선창당 검역

수량을 정하여 검역부위(5개소)별로 균등하게 나누어 검역한다.

③ 선창별로 중앙과 네모서리 등 5개 부위에서 표층으로부터 30～50㎝

깊이까지 선별체로 쳐서 해충과 잡초종자를 검역하며, 해충과 잡초종자가

많을 것으로 예상되는 부위를 중심으로 검역한다.



④ 중점적으로 검역할 부위

1. 온도가 높은 기관실 및 선실 쪽의 화물과 벽체

2. 벽체의 접합부, 선체벽 내부의 테두리

3. 수침된 곳, 습기가 많은 부분, 곡물가루가 덮인 곳, 부패된 곳

4. 거미줄 등 해충의 서식 흔적이 있는 곳, 벌레 먹은 곡물

5. 곡류가 뭉쳐 있는 곳, 곡류의 줄기, 껍질, 깍지 및 옥수수의 속대,

잎 등의 잔재물 등

6. 상층부에 국화과 잡초의 관모가 몰려 있는 곳 등

(나) 포장된 곡류

① 선창문을 열어 해충의 비산 및 이동여부를 관찰하고 선창내 벽면과

포장물의 표면 및 이음새 등에 붙어있는 유충과 번데기 등을 면밀히

검역한다.

② 검역할 수량을 선창수로 나누어 선창 당 검역할 수량을 정하여

5개소(네모서리, 중앙부위)로 나누어 상층부에서 2-3열까지 균일하게

검역시료를 채취 후 선별체로 쳐서 협잡물 속의 해충과 잡초종자 및

흙의 혼입여부를 검역하고, 해충의 서식 흔적이 있는 곡물은 쪼개어

해충을 검역한다.

(2) 2차검역

(가) 하역되지 않은 곡류

선상검역 방법에 준하여 실시한다.

(나) 하역된 곡류

네모서리와 지표면의 둘레에서 벌레 먹은 곡물, 협잡물 등을 검역한
다음, 시료를 채취하여 선별체로 쳐서 해충과 잡초종자 및 흙의 혼입
여부를 검역한다.
(3) 검역결과 병해충 부착 의심이 되는 경우 별표 2의 실험실정밀검역

시료채취기준에 따라 시료를 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.

나) 전용선박이 아닌 수단으로 수입된 곡류

(1) 적재곡물의 중앙과 네모서리 등 5개 부위에서 상층, 중간층과 지표면의

둘레, 포장물의 둘레, 틈사이 봉합부 등과 벌레 먹은 곡물, 협잡물 등을

철저히 검역한 다음 시료를 선상검역에 준하여 채취하여 선별체로

쳐서 해충과 잡초종자 및 흙의 혼입여부를 검역한다.



(2) 실험실정밀검역용 시료 채취는 ‘전용선박으로 수입한 곡류’를 준용한다.

2) 실험실정밀검역

실험실정밀검역은 생략한다. 다만, 병해충의 부착이 의심되어 실험실

정밀검역을 의뢰한 시료에 대해서는 실험실 장비를 활용하여 의심 시료를

정밀하게 검사한다.

9. 목재류

가. 적용품목

1) 나왕류ㆍ미송류 등의 원목ㆍ각재ㆍ판재 등

2) 왕대ㆍ솜대 등의 통대나무ㆍ할죽 등

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물 또는 금지식물의 혼입 여부를 확인한다.

② 선박의 갑판 위에 적재된 목재류의 상층부위를 검역하고 검역대상

병해충이 발견되지 않을 경우 갑판 위에 적재된 목재류를 하역하고

선창별로 홀드 뚜껑(선창 덮개)을 연 후 홀드 내에 적재된 목재류를

검역한다.

③ 야적장에 적재된 경우에는 병해충 부착이 의심되는 개체 및 목재류의

틈 사이를 검역한다.

④ 끌ㆍ자귀 등을 이용하여 해충이 있을 가능성이 높은 부위를 집중검역한다.

⑤ 각재 등 작은 것과 박피된 나무껍질은 바닥에 떨어뜨리거나 두드

려서 떨어져 나오는 목재류 조각을 모아서 검역한다.

⑥ 목재를 직접 가해하는 해충 외에 나무껍질 등에서 잠복하는 해충

이 많으므로 나무껍질 틈 사이를 주의 깊게 검역한다.

⑦ 등나무의 경우 벌레구멍에 나무가루가 있는 경우 톱으로 잘라 잘게

쪼개서 검역한다.

⑧ 죽재류 중 통대나무의 경우 벌레구멍이 있는 부위와 밑둥치 부위를

톱으로 잘라 벌레구멍이 있는 경우 계속 마디를 잘라 벌레구멍이

끝나는 부위를 검역한다.



⑨ 할죽과 대나무 제품의 경우 벌레가 먹어 나무가루가 있는 부위를

절개하여 검역한다.

⑩ 중점적으로 검역할 부위

1. 나무껍질이 약간 들떠 있는 부위와 벌레 먹은 부위

2. 썩은 부위, 나무껍질 밑과 내부의 번데기 집 등이 있는 부위

3. 벌레의 배설물 또는 나무가루가 있는 벌레구멍 부위

4. 껍질의 쪼개진 틈, 기타 해충 부착가능성이 있는 부위 등

⑪ 검역결과 병해충 부착이 의심되는 경우 해당 부위를 실험실정밀검역용

시료로 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.

2) 실험실정밀검역

실험실정밀검역은 생략한다. 다만, 병해충의 부착이 의심되어 실험실

정밀검역을 의뢰한 시료에 대해서는 실험실정밀검역관이 현장검역시

집중적으로 검역할 부위를 중심으로 정밀하게 검사한다.

10. 한약재ㆍ향신료 등의 원료

가. 적용품목

한약재 및 후추ㆍ커피두ㆍ코코아두 등의 향신료 또는 기호품 등의 원료로

건조된 것

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지식물 및 혼입여부를 확인한다.

② 구성된 검역단위의 포장물 틈사이 등을 검역한다.

③ 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 포장을 열어 내용물을

쏟아내어 체를 이용하거나 털어서 병해충의 부착유무를 검역한다.

④ 벌레가 먹거나 알을 낳은 흔적이 있고 벌레 똥, 기형 등이 있는

것은 쪼개어 내부를 검역한다.

⑤ 중점적으로 검역할 부위

1. 포장재료 및 그 이음새에 거미줄이 있는 부위



2. 벌레 먹은 흔적, 벌레구멍, 벌레 똥이 있는 부위

3. 거미줄 등으로 여러 개체가 뭉쳐 있는 것

4. 부패한 부위 및 기형부위 등

⑥ 실험실정밀검역 의뢰는 생략한다. 다만, 병해충의 부착이 의심되는

경우와 한약재 중 토사자(새삼)ㆍ창이자(도꼬마리)ㆍ삼자(돌피)ㆍ

야료두(돌콩)ㆍ백마(어저귀)ㆍ경마(어저귀), 야현채(개비름)ㆍ반지현

(털비름) 등 잡초에 해당되는 식물이나 초종용 등 기생식물의 종자가

가공되지 않은 상태로 수입된 경우에는 별표 2의 시료채취 기준에 따라

시료를 채취하여 실험실정밀검역(발아시험) 의뢰한다.

2) 실험실정밀검역

① 병해충 부착이 의심되는 시료에 대하여 현미경 등 실험실장비를

활용 정밀하게 검사한다.

② 발아시험을 의뢰한 토사자(새삼)ㆍ창이자(도꼬마리)ㆍ초종용 등 잡초

또는 기생식물의 종자는 습지배양ㆍ한천배양ㆍTTC검정 등으로 검사한다.

11. 잡화류

가. 적용품목

1) 아마ㆍ삼ㆍ아바카 등의 조섬유, 짚, 가마니ㆍ새끼 등의 짚제품

2) 건과실류ㆍ건채소류ㆍ건초류ㆍ건버섯류ㆍ건화ㆍ분말류ㆍ신선한 외과피

(핵 바깥 부분)가 제거된 견과류ㆍ기타 잡화류

나. 검역방법

1) 현장검역

① 수입금지 식물(볏집, 왕겨 등) 또는 이의 혼입 여부를 확인한다.

② 마대 등으로 포장된 경우 마대 틈 사이와 봉합선 부위 등에서 해충을

검역한다.

③ 조섬유, 짚제품의 경우 묶음의 매듭부위를 주위 깊게 검역하고 조명이

갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 털거나 선별체로 친 후

떨어진 해충을 검역한다.



④ 상자 등으로 포장된 경우는 포장물에 해충 부착여부와 해장 시

해충 비산여부를 검역하고 화물을 들어낸 후 바닥에 떨어진 해충을

검역한다.

⑤ 벌레 똥, 가루 등이 있는 것은 쪼개어 내부해충을 검역한다.

⑥ 중점적으로 검역할 부위

1. 포장물의 이음새와 겹친 부위

2. 검역대상식물의 여러 개체가 거미줄 등으로 얽혀 있는 부위

3. 벌레구멍ㆍ벌레 똥이 있는 부위

4. 축축하거나 부패된 부위 등

⑦ 검역결과 병해충 부착 의심이 되는 경우 별표 2의 실험실정밀검역

시료채취기준에 따라 시료를 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.

2) 실험실정밀검역

실험실정밀검역은 생략한다. 다만, 병해충의 부착이 의심되어 실험실

정밀검역을 의뢰한 시료에 대해서는 정밀하게 검역한다.

12. 냉동식물류

가. 적용품목

냉동채소류ㆍ냉동과실류ㆍ기타 냉동식물류 등으로 검역시점에서 -17.8℃

이하로 냉동처리 된 식물류

나. 검역방법

1) 현장검역

①「서류검역 대상 수입식물에 대한 검역요령」(농림축산검역본부 고시)의

서류검역 대상식물 이외의 냉동식물에 대하여 검역한다.

② 수입금지식물 또는 수입금지식물 혼입여부를 확인한다.

③ 조명이 갖추어진 검사대 등에 검사용 시트를 깔고 병해충 및 흙부착

유무를 검역한다.

④ 검역결과 병해충 부착 의심이 되는 경우 해당 식물을 실험실정밀

검역용 시료로 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.



2) 실험실정밀검역

실험실정밀검역은 생략한다. 다만 병해충의 부착이 의심되어 실험실

정밀검역을 의뢰한 시료는 정밀하게 검사한다.

13. 수분용으로 수입되는 화분

가. 적용품목

배, 사과, 키위 등의 수분용 화분

나. 검역방법

1) 현장검역

① 냉장ㆍ냉동 등 보관상태를 확인한다.

② 조명이 갖추어진 검사대에서 화분의 오염 및 변색유무를 검역한다.

③ 검역결과 화분이 변색되어 있는 등 오염이 의심되거나, 규제병원균

등이 화분에 의해 전염되는 품목에 대하여는 별표 2의 실험실정밀

검역 시료채취기준에 따라 시료를 채취하여 실험실정밀검역을 의뢰한다.

단, 위의 ‘화분에 의해 전염되는 품목’은 농림축산검역본부 누리집에

게시된「식물별 주요 검사대상 병원체 목록」에 따른다.

2) 실험실정밀검역

① 진균 배양검사는 생략한다. 다만, 변색 등 오염된 화분은 예외로 한다.

② 화분전염하는 세균 및 바이러스 등에 대하여 정밀하게 검사한다.

14. 농업생명자원을 보존하기 위하여 수입하는 유전자원

가. 적용품목

식물방역법 시행규칙 제18조제3항에 따라 농업생명자원을 보존하기 위하여

수입하는 유전자원

나. 검역방법

1) 현장검역 및 실험실정밀검역

현장검역 및 실험실정밀검역은 생략한다. 다만, 관련서류 확인 과정에서

품목 및 수량이 수입신청 내용과 상이하거나 수입금지품이 포함된 것으로



의심되는 경우에는 별표 1의 품목별 현장검역방법 및 실험실정밀검역

방법에 따라 현장검역 및 실험실정밀검역을 할 수 있다.

15. 한국인정기구(Korea Laboratory Accreditation Scheme, 이하 KOLAS

라고 한다) 인정 실험방법

가. 적용분야

세균, 바이러스, 유전자변형생물체

나. 실험실정밀검역

KOLAS 실험방법은「실험실정밀검역 운영요령」(농림축산검역본부 예규)

제3조제2항을 따른다.


