
[별표 2]

HACCP 적용 순서도(제6조 관련)

Ⅰ. 식품(식품첨가물 포함)제조ㆍ가공업, 건강기능식품제조업, 집단급

식소, 식품접객업, 도시락제조ㆍ가공업(운반급식 포함), 집단급식소식

품판매업, 즉석판매제조가공업, 식품소분업, 축산물작업장ㆍ업소ㆍ농장

1. HACCP 팀 구성

2. 제품 설명서 작성

3. 사용 용도 확인

4. 공정 흐름도 작성

5. 공정 흐름도 현장 확인

6. 모든 잠재적 위해요소분석

7. 중요관리점 (CCP) 결정

8. 중요관리점의 한계기준 설정

9. 중요관리점별 모니터링 체계 확립

10. 개선 조치방법 수립

11. 검증 절차 및 방법 수립

12. 문서화 및 기록유지방법 설정



위해요소분석표

※ B(Biological hazards):생물학적 위해요소

　　제품에 내재하면서 인체의 건강을 해할 우려가 있는 병원성 미생물, 부

패미생물, 병원성 대장균(군), 효모, 곰팡이, 기생충, 바이러스 등

C(Chemical hazards):화학적 위해요소

　　제품에 내재하면서 인체의 건강을 해할 우려가 있는 중금속, 농약,

항생물질, 항균물질, 사용 기준초과 또는 사용 금지된 식품 첨가물

등 화학적 원인물질

P(Physical hazards):물리적 위해요소

　　제품에 내재하면서 인체의 건강을 해할 우려가 있는 인자 중에서 돌

조각, 유리조각, 플라스틱 조각, 쇳조각 등

일련

번호

원부자재명/

공정명
구분

위해요소
위해 평가

예방조치 및 관리방법

심각성
발생

가능성

종합

평가명칭 발생원인

1

B

C

P



중요관리점(CCP) 결정표

※ 위해요소(Hazard) 분석 결과 위해(Risk)가 높은 항목만 중요관리점

(CCP) 결정도에 적용하고 그 결과를 중요관리점(CCP) 결정표에 작성

　

공정단계 위해요소

질문1 질문2 질문2-1 질문3 질문4 질문5
중요관리점 

결정
예→CP

아니오→질문2

예→질문3

아니오→질문2

예→질문2

아니오→CP

예→CCP

아니오→질문4

예→질문5

아니오→CP

예→CP

아니오→CCP



중요관리점(CCP) 결정도

질문1
확인된 위해요소를 관리하기 위한 선행요건이 있으며 
잘 관리되고 있는가?

아니요 예 (CCP 아님)

질문2
모든 공정(단계)에서 확인된 위해요소에 대한 조치방법
이 있는가?

아니요
단계, 공정,
제품 변경

질문 2-1
이 공정(단계)에서 안전성을 위한 관리가 필요
한가?

예

예 아니요 (CCP 아님)

질문3
이 공정(단계)에서 발생가능성이 있는 위해요소를 
제어하거나 허용수준까지 감소시킬 수 있는가?

예

아니요

질문4
확인된 위해요소의 오염이 허용수준을 초과하는가 또
는 허용할 수 없는 수준으로 증가하는가?

예 아니요 (CCP 아님)

질문5
확인된 위해요소를 제어하거나 또는 그 발생을 허용수준
으로 감소시킬 수 있는 이후의 공정이 있는가?

아니요 CCP

예 CCP 아님



Ⅱ. 기타식품판매업

1. HACCP팀 구성

2. 입고ㆍ보관ㆍ작업ㆍ포장ㆍ진열ㆍ판매 등 판매 흐름도 작성

3. 입고ㆍ보관ㆍ작업ㆍ포장ㆍ진열ㆍ판매 등 단계별 위해요소분석

4. 중요관리점 결정

5. 중요관리점의 한계기준 설정

6. 중요관리점별 모니터링 체계 확립

7. 개선 조치방법 수립

8. 검증 절차 및 방법 수립

9. 문서화 및 기록유지방법 설정

위해요소분석표

1. 입고ㆍ보관ㆍ작업ㆍ포장ㆍ진열ㆍ판매 등 판매단계의 모든 절차를 포함한다.

2. 위해요소는 생물학적(B), 화학적(C), 물리적(P) 위해요소로 구분한다.

3. 위해요소는 발생원인을 분석하고, 포괄적으로 도출할 수 있다.

예시) 냉장보관미준수로인한유해미생물증식, 포장파손으로인한이물혼입등

4. 위해요소 분석표

단계명 위해요소구분 발생원인 및 위해요소명 예방조치 및 관리방법



중요관리점(CCP) 결정 원칙

1. 기타 식품판매업소 판매식품은 냉장ㆍ냉동식품의 온도관리 단계를 중

요관리점(CCP)으로 결정하여 중점적으로 관리함을 원칙으로 하되,

판매식품의 특성에 따라 입고검사나 기타 단계를 중요관리점(CCP)

결정도(예시)에 따라 추가로 결정하여 관리할 수 있다.

2. 농ㆍ임ㆍ수산물의 판매 등을 위한 포장, 단순처리 단계 등은 선행

요건으로 관리한다.

3. 중요관리점(CCP) 결정도(예시)

질문1

이 단계가 냉장․냉동식품의 온도관리를 위한 단계이거나, 판매

식품의 확인된 위해요소 발생을 예방하거나 제어 또는 허용수준

으로 감소시키기 위하여 의도적으로 행하는 단계인가?

→ 아니오

(CCP 아님)

↓(예)

질문2
확인된 위해요소 발생을 예방하거나 제어 또는 허용수준으로 감소

시킬 수 있는 방법이 이후 단계에도 존재하는가?

→ 아니오

(CCP)

(예)→(CCP 아님)


