
[별표 7] 

수입 농산물 품위검사 순서 및 방법

1. 현미

 가. 품위검사 순서

대표합성 샘플 약 3kg

(1)육안검정
시료채취때 수집된 정보참고

냄새

현저히 낮은 품질

(축 분)

수분측정용 시료 250g 품위계측용시료 약 1.25kg 보존용 시료 약 1.5kg

(검사종료일로부터
 3개월간 보존)수분 개략검사 명표

(2)
입형

(축 분)

동시료 750g 동시료 500g

축 분

도정 후 축분

해

충

이중
종자

종자⌃
피포
함⌄

종자 및
금기종자
제한시료
100g

쌀 500g

열
손
립

열손립을 제한 
시료 25g (3) (4-1) (4-2)

이물을 제한 시료
이물

열에 의한 
피해립

관련
이물

비관
련이
물

(11)

(9-1) (축분)

동시료 50g 체통과 싸라기를 
제외한 시료 25g (5-1) (5-2)

뉘

싸
라
기⌃
체
통
과⌄

분상
질립

적미 
및
피해
립

쌀 타명
표립

싸
라
기⌃
¾
미
만⌄

동할
립

(6) (7) (8) (9-2) (10) (12) (13) (9-3)



나. 용어의 정의

    수입현미 검사규격과 관련된 용어는 다음과 같이 정의한다.

   (1) 현미

     (가) 검사규격 항목에서 "현미"란 함은 껍질(왕겨)이 제거된 완전립 또는 

싸라기를 말한다.

     (나) 미곡의 종류로서 "현미"란 50.0% 이상의 현미가 섞인 것을 말한다.

   (2) 쌀 : 왕겨, 배아, 겨층이 완전히 제거된 완전립 또는 싸라기를 말한다.

   (3) 뉘(벼) : 왕겨가 벗겨지지 않은 완전립 또는 싸라기를 말한다.

   (4) 열손립 : 열에 의하여 현저히 착색되었거나 손상된 완전립 또는 싸라기로

서 열손립 기준품과 같거나 그 이상 착색된 것을 말한다.

   (5) 피해립 : 수분, 해충, 열, 기타요인에 의하여 변색되었거나 피해를 받은 완

전립 또는 싸라기를 말한다.  

   (6) 적미(앵미) : 강층이 현저히 붉은색을 띤 완전립 또는 싸라기를 말한다.

   (7) 금기종자 : 피를 제외한 미곡 이외의 다른 종자의 완전립 또는 싸라기를 말

하며, 싸라기는 2립을 1립으로 계상한다.

   (8) 종자 : 미곡 이외 다른 식물종자의 완전립 또는 쇄립을 말한다.

             『주』 피는 종자, 열손립, 합계에 계상한다.

   (9) 분상질립 : 미립의 2분의 1 이상이 분상질인 완전립 또는 싸라기를 말한

다.

   (10) 싸라기 : 완전립의 4분의 3 미만인 낟알을 말한다.

   (11) 완전립 : 파쇄되지 않은 미립과 완전립장의 4분의 3 이상인 낟알을 말

한다.

   (12) 동할립(금간낟알) : 가로 또는 세로로 완전한 1줄(양면)이 있고, 추가

로 2분의 1 이상(양면)의 1줄 이상이 있거나 불규칙

한 구갑형 균열이 3줄 이상 있는 것을 말한다.

   (13) 명표 : 완전립, 싸라기비율, 입형에 따라 4가지 명표로 구분한다.

     (가) 장립종 : 입형이 장립종 현미의 완전립이 25.0% 이상이고, 중립종 및 단립

종 현미의 완전립 또는 싸라기를 포함하여 10.0% 이하인 것을 말

한다.

     (나) 중립종 : 입형이 중립종 현미의 완전립이 25.0% 이상이고, 장립종 현미



의 완전립 및 싸라기와 단립종 현미의 완전립을 포함하여 

10.0% 이하인 것을 말한다.

     (다) 단립종 : 입형이 단립종 현미의 완전립이 25.0% 이상이고, 장립종 

및 중립종 현미의 완전립 또는 싸라기를 포함하여 10.0% 이하인 

것을 말한다.

     (라) 혼합종 : 완전립이 25.0% 이상이고 (14)항에 정의된 타입형립이 

10.0% 이상인 것을 말한다.

   (14) 입 형 : 현미의 길이, 폭을 기초로 한 장폭비율에 따라 장립종, 중립

종, 단립종 3가지로 구분한다.

   (15) 타입형립 (Other Type)

구 분
명표별 완 전 립 의 경 우 싸라기의 경 우

장립종 현미 중립종의 완전립, 단립종의 완전립
중립종싸라기,
단립종싸라기

중립종 현미 단립종의 완전립, 장립종의 완전립 장립종싸라기
단립종 현미 장립종의 완전립, 중립종의 완전립 장립종싸라기

       [주] 단립종에서 중립종 싸라기와 중립종에서 단립종 싸라기는 타입형립

으로 간주하지 않는다.

   (16) 이 물

      (가) 관련 이물 : 외영, 내영, 망, 배아, 강층 등 벼로부터 나오는 모든 부산

물을 말한다.

      (나) 비관련 이물 : 미립, 관련이물, 종자를 제외한 모든 물질을 말한다.

         『주』 살아있는 해충과 죽은 해충은 비관련 이물로 계상한다.

   (17) 체

      (가) 6호체(Plate) : 금속판 두께 3.60mm(0.142인치), 둥근눈의 직경 

2.38mm(0.0938(6/64)인치) 둥근눈체에 금속판 두께 

1.29mm(0.051인치)인 체뚜껑과 2.31mm(0.091인치) 두

께의 체받침을 가진 체를 말한다.

      (나) 6½(Sieve) : 금속판 두께 0.81mm(0.032인치), 둥근눈의 직경 

2.58mm(0.1016(6½/64) 인치)의 둥근눈체를 말한다.

 다. 표준 계측방법

   (1) 계측의 일반사항

     (가) 계측용 시료 준비 및 계측



        1) 검사규격 항목별로 품위계측에 소요되는 시료는 대표성 있게 채취된 

시료를 시료균분기로 반드시 축분하여 사용해야 한다.

        2) 시료 균분기를 수평으로 안치한 다음 잘 혼합한 시료를 넣고 "개폐기"를 

일시에 가볍게 열어 2분된 시료중 임의로 그 하나를 택하여 소요량이 

될 때까지 반복하여 축분한 후 계측용 시료를 활용한다.

        3) 계측에 소요되는 최소 시료 요구

  

구    분 품위 계측용 수분 계측용 보관용

소 요 량 1,250g 250g 1,500g

           ※ 대표시료를 세 부분으로 축분하여 계측한다.

        4) 한 낟알에 제한 항목이 2가지 이상 해당될 때는 품위검사 순서 및 

방법 따라 먼저 해당하는 항목에만 적용한다.

        5) 계측과정 중 한 항목 이상이 구매계약규격에 부합될 때 "규격미달"

로 판정하되, 검사를 중단치 말고 계측해야 할 전 항목을 검정하여 모

선별 품위검정결과 가중치 산출의 기초 자료로 활용해야 한다.

     (나) 현미검사 시 계측항목에 필요한 시료형태

        1) 쌀 : 열손립, 적미 및 피해립중 열에 의한 피해립 판정은 현미를 도정한 

후 쌀을 기초로 하여 계측한다.

        2) 현미 : 기타 다른 모든 규격 항목은 현미로 계측한다.

     (다) 비율 및 표시

        1) 반올림(Rounding)

         ㆍ 비율은 무게를 기준으로 산출하되, 소수점 이하는 아래와 같이 결정한

다.

- 소수점 둘째 자리에서 반올림하여 소수점 첫째 자리까지 구한다.

             예)  6.36 → 6.4,  0.35 → 0.4,  8.34 → 8.3,  1.22 → 1.2

        2) 기록(Recording)

         ㆍ 모든 계측표에는 측정값으로 표시하여야하며, 검사증빙서류에는 검

정값으로 표시한다.

         ㆍ 개수는 정수로 기록한다.

      (라) 품위계측 항목별 소요시료량(최저 기준량)

(단위 : g)



항목

공시료
수분

뉘(벼)
종자,
금기종자

열손립
적미및
피해립

이물

싸라기
분상질립,
타명표립,쌀

US
NO
1

US
NO
2～5

체통과 ¾미만

현미 250 500 50
또는500 500 - 25 100 50 25 25

쌀 - - - - 500 25 - - - -
 

    (2) 항목별 계측기준

      (가) 현저히 낮은 품위    

         ㆍ 소집단 또는 대표성 있는 샘플을 기초로 하여 현저히 낮은 품위를 

판정한다.

         ㆍ 비정상적인 환경 즉 쌀의 품질을 저하시키는 환경의 영향을 받았거

나, 표준으로 정해진 등급으로 판정하기가 사실상 불가능한 현미

와 쌀은 현저히 낮은 품위로 간주한다. 예를 들면 큰 부스러기, 돌, 

유리, 금속파편, 새똥, 설치동물의 똥, 아주까리씨 또는 독성물질을 

포함한 현미와 쌀을 말한다. 

      (나) 수분

         ㆍ 대표성 있는 시료의 원료현미 250g을 축분하여 수분함량을 측정한다.

         ㆍ 수분측정은 제28조의 검정방법에서 정한 측정방법에 따라 실시한다.

      (다) 입형 및 타입형립(Other Type)

         ㆍ 명표는 일반적으로 개략검사(달관검정)에 의하여 결정하되 정밀조사

가 필요한 경우는 완전립 15립을 임의 추출하여 장폭비를 구한다.

            - 길 이 : 배아를 포함한 최장길이를 말함

            - 폭 : 곡립의 최대의 폭을 말함

  
        ※ 장폭비 =

완전립 15개 길이의 합(mm)

완전립 15개 폭의 합(mm)

         ㆍ 장폭비에 의한 입형은 다음과 같이 구분한다.

장립종 현미 중립종 현미 단립종 현미

3.1 이상 2.1 ～ 3.0 2.0 이하

             예) - 장폭비율이 2.9 : 1인 현미는 중립종

                - 장폭비율이 3.2 : 1인 현미는 장립종

         ㆍ 타명표립을 계측하기 위해서는 축분한 시료(현미) 25g으로 검정하

되, 검사규격의 용어정의 (13)항의 규정에 따라 결정한다.



      (라) 싸라기 계측

        1) 체별에 의한 방법

          축분한 원료현미 50g을 장립종 현미는 6호체이 설치된 기계를 이용하

고, 중ㆍ단립종 현미는 기계 또는 손으로 6½체(둥근눈직경 

2.58mm(0.1016(6½/64) 인치))를 이용하여 통과한 싸라기를 계측하여야 

하나 동등한 결과를 낼 수 있는 어떤 기구나 방법도 사용 할 수 있

다.

         가) 수동 체별 방법(Hand Sieving Method)

          ① 바닥팬에 체를 올려놓는다.

          ② 체의 중앙부분에 현미를 붓는다.

          ③ 체를 양손으로 잡고, 수평을 유지하고 체목의 운동방향과 직각이 

되도록 유지한다.

          ④ 체를 오른쪽에서 왼쪽으로 왼쪽에서 오른쪽으로 254mm(10인치) 간

격으로 20회를 반복하여 체별 한다.

          ⑤ 체별 후 체목에 걸린 낟알은 체상의 것으로 간주한다.

          ⑥ 체를 통과한 완전립, 종자, 이물을 손으로 고른 후 싸라기만을 계

량하여 전량에 대한 무게비율을 구한다.

         나) 기계에 의한 체별 방법(Mechanical Sieving Method)

          ① 사동기 위에 바닥팬과 체를 결합하여 올려놓는다.

          ② 왕복 20회가 되도록 숫자를 조절하여 체별한다.

          ③ 체별 후 체목에 걸린 낟알은 체상의 것으로 간주한다.

          ④ 체를 통과한 완전립, 종자, 이물은 손으로 고른 후 싸라기만을 계

량하여 무게비율을 구한다.

        2) 입장에 의한 싸라기계측

         ㆍ 현미등급 조건 이외 구매규격상 싸라기 항목이 별도로 설정되었을 경우

는 입장에 의한 계측방법으로 검사한다.

         ㆍ 완전립의 ¾미만인 싸라기를 말하며, 축분한 원료현미 25g으로 계측

한다.

         ㆍ 평균 입장을 기준으로 하여 결정하되 평균입장은 명표계측시 측정한 

평균입장을 적용하되, 세부조사가 필요하면 당해 입형(장립종, 중립

종, 단립종)의 완전립 300립을 무작위로 채취 MICRO-METER로 측정

한다.



      (마) 열손립 계측

         현미를 쌀로 도정한 후 쌀에 나타난 착색의 정도에 따라 감정하되 착색의 

정도가 열손립 기준견본 이상 착색된 입만 열손립으로 취급하고, 기준

선 이하로 착색된 낟알은 피해립으로 취급한다.

        ㆍ 열손립은 입수에 관계없이 중량을 계량한 후 1립의 무게를 0.02g으

로 하여 다시 입수를 산출한다.

          예) 쌀 500g 중에 나타난 열손립(기준선 이상 착색립)이 개수로는 완전립

이 1개, 싸라기가 3개, 합계 4개이고, 중량으로는 0.06g일 경우에 열

손립의 계측치는 3립임(0.06g÷0.02g=3립)

      (바) 피해립 및 적미(앵미) 계측

         피해립 및 적미는 열에 의한 피해립과 기타 피해립 및 적미로 구분 조사

한다. 현미 25g에서 적미, 기타 피해립(열에 의한 피해립은 제외)을 계측

하고 열손립을 조사한 쌀 25g중에서 계측한 열에 의한 피해립을 합산하여 

총 피해립 비율을 산출한다.

        1) 적미(앵미) : 강층이 뚜렷하게 붉은 완전립 또는 싸라기로 낟알크기

의 ½이상의 붉은 강층 또는 2층 이상의 붉은 겨층을 갖는 

미곡

        2) 피해립 : 수분, 해충, 열등 기타 다른 요인에 의하여 변색되었거나 

손상된 완전립  완전립 또는 싸라기를 말하며 주요형태는 

다음과 같다.

         ㆍ 해충에 의한 피해립 : 해충에 의해 손상된 완전립 및 싸라기를 말

하며 경미하게 손상되어 외관상 깨끗한 낟알은 정상립으로 간주한

다.

         ㆍ 곰팡이에 의한 피해립(손상 및 얼룩진립) : 곰팡이 또는 곤충에 의하

여 하나 또는 그 이상의 변색된 반점이 있는 완전립 또는 싸라기를 

말한다.

         ㆍ 열에 의한 피해립 : 열에 의한 손상으로 변색은 되었으나 열손립 보

다 밝은 낟알을 말한다.

         ㆍ 기타 피해립 : 기타 다른 요인으로 뚜렷하게 변색 또는 손상된 완전

립 또는 싸라기를 말한다.

      (사) 해충의 만연도

          대표샘플, 쌀더미, 하역, 승하차 과정에서 채취한 샘플을 기초로 하



여 육안감정을 실시한다.

        ㆍ 살아있는 해충이 발견되지 않으면 더 이상 조사치 말고,

        ㆍ 만약 2마리 이상 살아있는 해충이 발견되면"부적합"으로 판정하고 살

아있는 해충 1마리가 발견되면 약 500g 정도를 다시 샘플을 채

취 조사하여 2번째 시료에서도 1마리 이상 해충이 발견되면"부적

합"으로 판정한다.

      (아) 뉘(벼) 혼입률 조사

          뉘의 혼입율 조사는 검사규격이 US No.1등급일 때는 현미500g으로 계

측하고, US No.2～5등급일 때는 이물 계측을 완료한 시료 50g으로 계

측함을 원칙으로 하되 1등급과 같은 방법으로 계측할 수 있다.



2. 쌀

 가. 품위검사 순서

대표합성 샘플 약 2.25kg

① 달관검정 시료채취때 수집된 정보참고

냄새

현저히 낮은 품질

(축 분)

수분측정용 시료 250g 품위계측용시료 약 1kg 보존용 시료 약 1kg

(검사종료일로부
터
 3 개 월 간 

보존)

수분 개략검사 명표

②
입형

(축 분)

동시료 500g

(축분)

해

충,

열

손

립

뉘

∧
벼
∨

이

종

종

자

종
자
∧
피
포
함
∨

해충, 뉘, 

이종종자, 

열손립을 

제한시료 

250g

③ ④ ⑤ ⑥

도

정

도

색  

  

택

동시료

100g

이  물

⑦ ⑧ ⑨

동시료 25g

싸라기(체질)을

제한시료
동시료 50g 

 (축분)

싸
라
기
∧
체
질
∨

분

상

질

립

적
미
및
피
해
립

타

명

표

립

싸
라
기
∧
¾
미
만
∨

⑩ ⑪ ⑫ ⑬ ⑭



나. 품위검사 방법

   (1) 용어의 정의

(가) 쌀
왕겨와 최소한 강층 및 배아의 일부가 제거되고 식물의 종자, 이물 및

벼의 혼입율이 10.0%이하인 완전미립 및 싸라기를 말한다.

(나) 명표
완전립 비율과 입형에 따라 4가지 명표로 구분한다.

1) 장립종: 입형이 장립종백미의 완전립이 25%이상이고, 중립 및 단립종

백미의 완전립 또는 싸라기가 10%이하인 쌀을 말한다.
2) 중립종: 입형이 중립종백미의 완전립이 25%이상이고, 장립 및 단립종

백미의 완전립 또는 싸라기가 10%이하인 쌀을 말한다.

3) 단립종: 입형이 단립종백미의 완전립이 25%이상이고, 장립종백미 및
중립종백미의 완전립 또는 싸라기가 10%이하인 쌀을 말한다.

4) 혼합종 : 완전립이 25.0%이상이고, 타입형립이 10.0%이상인 쌀을 말한다.

(다) 싸라기 : 완전립의 4분의 3 미만의 싸라기를 말한다.
(라) 현 미 : 왕겨가 제거된 완전립 또는 싸라기를 말한다.

(마) 분상질립 : 미립의 2분의 1 이상이 분상질인 완전립 또는 싸라기를 말한다.

(바) 피해립 : 수분, 해충, 열, 기타 요인에 의하여 변색 또는 손상된 완전미립
및 싸라기를 말한다. 다만, 보통 쌀 중에 섞인 "찐쌀"은 피해립

으로 간주하되 "열손립"은 피해립에 포함되지 않는다.

(사) 고형물 : 돌, 토괴, 플라스틱, 유리, 쇳조각 등을 말한다.
(아) 이물 : 쌀과 종자 외의 모든 물질을 말한다. 쌀로부터 분리된 왕겨, 배

아 및 쌀겨는 이물로 간주한다.

(자) 열손립 : 열에 의하여 현저히 변색 또는 손상된 완전립 및 싸라기를 말하
며, 색택이 열손립 기준품보다 더 짙은 "찐쌀"도 열손립으로 간주

한다.

(차) 금기종자 : 피를 제외한 미곡 이외의 다른 종자의 완전립 또는 싸라기
를 말하며 싸라기는 2립을 1립으로 계상한다.

(카) 종자 : 미곡 이외 다른 식물종자의 완전립 또는 싸라기를 말하며, 피는

종자, 열손립, 합계에 포함하여 계상한다.
(타) 타입형립 (Other Type)

 

       구분
명표별 완전립의  경우  싸라기의 경우

장립종 백미 중립종의 완전립, 단립종의 완전립 
중립종싸라기, 

단립종싸라기

중립종 백미 단립종의 완전립, 장립종의 완전립 
장립종싸라기         

 

단립종 백미 장립종의 완전립, 중립종의 완전립 
장립종싸라기         

 



       [주] 단립종에서 중립종 싸라기와 중립종에서 단립종 싸라기는 타입형립

으로 간주하지 않는다.

(파) 벼 : 왕겨가 붙어있는 완전미립 및 싸라기와 현미의 완전미립 및 싸라

기와 싸라기의 8분의 1 이상을 덮는 껍질이 남아있는 백미의 완전

립 또는 싸라기

(하) 적미 : 상당량의 적색 강충이 있는 완전미립 또는 싸라기를 말한다.

(갸) 입형 : 쌀은 입형에 따라 장립종, 중립종, 단립종의 3가지로 구분하며,

입형은 완전한 미립의 장폭비율과 두께, 형태에 의하여 구분한다.

(냐) 완전도정 : 왕겨, 배아 및 강층이 완전히 제거된 쌀을 완전도정이라고

하고, 도정도가 높은 쌀의 특별표기에만 적용되며, 개수비율로

표기한다.

(댜) 완전립 : 완전립 및 완전립장의 4분의 3 이상인 싸라기를 말한다.

(랴) 체

ㆍ 6호(Sieve)체 : 체목직경 2.38mm(0.0938(6/64)인치), 체목간거리 0.40mm(5/32

인치)로서 각열은 인접한 체목에 대하여 어긋나도록 배열한

두께 0.81mm(0.032인치)의 금속둥근눈체를 말한다.

다. 표준 계측방법

(1) 계측에 관한 일반사항은 현미의 계측방법에 준하여 적용

(2) 항목별 계측방법

(가) 현저히 낮은 품위, 수분 : 현미와 같음

(나) 이물 : 시료 100g으로 쌀과 종자 이외의 다른 물질을 계측하며, 왕겨,

배아, 쌀에서 분리된 겨도 이물로 간주한다.

(다) 입형 및 타입형립(Other Type)

ㆍ 계측방법 : 현미와 같음

ㆍ 장폭비에 의한 입형은 다음과 같이 구분한다.

장립종 백미 중립종 백미 단립종 백미

3.0 이상 2.0 ～ 2.9 1.9 이하

(라) 벼

시료 500g으로 탈부되지 않은 벼 및 부러진 벼와 현미의 완전미립 및 싸라

기, 8분의 1 이상을 덮는 껍질이 남아있는 백미의 완전립 또는 싸라기는 벼로

분류하고, 싸라기인 경우에는 싸라기 2개를 1개로 계상하여 혼입 입수를

검정한다.



(마) 싸라기

1) 체별에 의한 싸라기 계측방법

ㆍ 축분한 원료백미 50g을 사용하여 장립종 백미는 상단은 5번판(US

No 1, 2등급은 100g을 사용), 하단은 6호체를 설치한 기계를 이용하고,

중ㆍ단립종백미는 6호체를 이용하여 계측하나 동등한 결과를 낼

수 있는 어떤 기구나 방법도 사용 할 수 있다.

ㆍ 체별방법 : 현미와 같음

2) 입장에 의한 싸라기 계측방법 : 현미와 같음

(바) 열손립, 분상질립 : 현미와 같음

(사) 적미 및 피해립

백미 25g에서 적미와 피해립을 계측한다.

1) 적미 : 강층이 뚜렷하게 붉은 완전립 또는 싸라기로 낟알크기의 2분의 1

이상의 붉은 강층 또는 2층 이상의 붉은 겨층을 갖는 미곡을 조

사한다.

2) 피해립 : 현미와 같음

(아) 해충의 만연도 : 현미와 같음

(자) 도정도

ㆍ 250g의 백미에서 도정도를 결정하여 기록한다.

ㆍ 도정도는 "완전도정", "합리적으로 완전도정", "경한 도정"으로 구분

하되, 이보다 도정요건에 미치지 못하는 백미는 "저도정백미"로 분류

하며 "저도정 백미"가 US No 1등급과 2등급은 2.0%보다, US No 3등

급과 4등급은 5.0%보다, 6등급은 15.0%보다 많지 않아야 하며. 5등급은

적미와 피해립을 포함하여 10.0%보다 많지 않아야 한다(단, 피해립이

6.0%이상이지 않아야 한다).

ㆍ 미곡이 "저도정"으로 간주되면 약 25g으로 완전도정의 비율을 결정한다.

(차) 색택

ㆍ 색깔은 보통 육안검사에 의해 결정한다.

ㆍ 색택결정에 세부조사가 필요하다면 250g의 백미에서 조사하여 색깔을

기록한다.

ㆍ 다음 용어중 하나를 사용해 미곡 색깔을 결정한다.

① 백색, 유백색 ② 연한 회색, 밝은 회색 ③ 회색, 연한 장미색

④ 진한 회색, 장미색 ⑤ 진한 장미색



3. 콩

 가. 품위검사 순서

합성 샘플 약 2.3kg

동시료 약 1kg(보존용)동시료 1kg(검사용)
동시료 250g

(수분측정용)

(축분)

이취, 열, 변색

수 분

조잡한 이물을 

제 한 시 료

파운드당

입    수

시  료

(125g)

발아율

(400립)

 ⑵ ⑶ ⑸ ⑹-1 ⑷

곡종

(125g)
용적중

곤충

출몰콩

얼룩,반점

(125g)

조잡한

이  물

⑴

⑺ ⑻

잔

이

물

질

명

표

열

손

립

피

해

립

다

른

색

콩

파

쇄

립

 ⑼  ⑾  ⒀ ⑹-2  ⑽  ⑿



나. 품위검사 방법

   (1) 콩의 정의

      직경이 64분의 8인치인 둥근눈체(직경이 0.125인치의 둥근눈이 약 4,736개

가 뚫린 0.032인치 두께의 알루미늄체, 이하 "64분의 8인치 둥근눈체"라 한

다)를 통과하지 않는 콩의 완전립 또는 쇄립이 50%이상이고, 이종곡립

(밀, 옥수수, 귀리, 호밀, 보리, 아마씨, 사탕수수, 라이밀, 해바라기씨)

이 10%이하로 포함된 것을 말하며, 일반적으로 측정은 육안감정에 의하되 

세부적인 조사가 필요하다면 이물 제거 전 125g으로 계측한다.

   (2) 이 취

      표본 채취 시 그리고 이물 제거전, 또는 후에 냄새를 측정 냄새의 종류별

로 기재한다. 냄새는 신냄새, 곰팡이냄새, 상업적으로 불쾌한 이질냄새, 

담배냄새를 말한다.

   (3) 발 열

      고온으로 과도한 호흡작용을 한 콩을 말하며, 심하게 발열된 콩은 보통 곰팡이

냄새 또는 신내가 난다.

   (4) 조잡한 이물

      콩 이외의 물질로 옥수수, 나뭇가지, 꼬투리, 돌, 유리조각, 기타 부스러

기 등으로 손으로 집을 수 있는 이물을 말함

   (5) 수 분 : 현미와 같음

   (6) 용적중

      제28조 검정방법의 용적중 측정방법에 따라 실시한다.

   (7) 곤충 출몰콩

      저장 곡물에 해를 끼치는 공생바구미 또는 공생 곤충과 유충이 출몰하는 

콩을 말한다.

   (8) 열손립

      열에 의해 물리적으로 변색되고 해를 입은 콩과 콩조각

   (9) 보라색 얼룩 또는 반점

      이물 제거전 시료 125g 부분에 보라색 얼룩 및 반점의 비율을 구한다.

      콩의 반이상이 균류성장, 흙, 무독성, 접종원을 포함한 흙과 유사한 물

질, 또는 다른 무독성 물질로 덮인 것을 말한다.

   (10) 이물



      64분의 8인치 둥근눈체로 체질한 후 체위에 남은 체위에 콩 이외의 다른 물

질과 체를 통과한 모든 물질을 말하며, 계측방법은 시료 1,000g에서 먼저 

조잡한 이물을 손으로 계측하고, 잔 이물은 조잡한 이물을 제거한 125g정도

의 시료에서 64분의 8인치 둥근눈체로  5회 체질한 후 체상에 남은 콩 이

외의 것과 체를 통과한 모든 물질을 말하며 계산은 조잡한 이물의 비율과 

잔 이물의 비율을 합산한다.

   (11) 발아율

      콩나물콩에 한하고 발아시험기에 의한 방법을 원칙으로 하되, 구체적인 방

법은 제28조 검정방법의 발아율 시험방법에 따른다.

   (12) 입수

완전립으로서 1파운드당 입수를 말한다.

   (13) 피해립

      피해립이라 함은 극심한 토양피해, 수해, 병해, 배손상, 열해, 열에 의한 

피해, 곤충 천공 피해, 사상균해, 발아해, 노린재 악취, 기타 물리적 해

가 있는 콩 기타 비정상조건에 의해 영향을 받은 콩과 콩 조각을 말함.

   (14) 명표 및 다른 색콩 : 명표는 황색콩과 혼합콩으로 분류한다.

      ㆍ 황색콩

        황색 또는 푸른색 종피의 콩을 말하며 횡단면이 황색이거나 연한 홍색

을 띄고 다른 색깔의 콩이 10%이하인 콩을 말한다.

      ㆍ 혼합콩

        황색콩의 등급요건에 적합하지 않은 콩을 말한다. 

      ㆍ 다른 색깔의 콩

        황색콩에 녹색, 검정색, 갈색 또는 이색 색깔의 종피를 가진 콩을 말하

며, 단층이 황색인 녹색 종피의 콩은 황색종으로 간주하며 계측은 이물을 

제거한 시료 125g으로 낟알의 색깔에 따라 측정한다. 

   (15) 파쇄립

       쪼개지거나, 깨진 콩으로 피해립에 해당되지 않는 것을 말하며, 조

잡한 이물을 제거한 125g으로 64분의 8인치의 둥근눈금체로 5회 체질한 

후 체위에 남은 시료에 대해서만 측정한다.



4. 콩나물 콩

 가. 품위검사 순서

합성샘플 약 3Kg

축분

동시료 약 1Kg

(검사용)

동시료 약 1Kg

(보존용)

수분측정용

시료 20g

발아측정용

시료 500g
이물

(1)

축분

수분 발아율 입도 300g

(2) (3) (4)

축분

동시료 약 100g 이물 이물계

(5)

병해립 충해립
변질

변색립
파쇄립

(6-1) (6-2) (6-3) (6-4)

피해립계

(6)

피해립을 제한시료

(7)

미숙립

(8)

이종피색

(9)



나. 품위검사 방법

   (1) 수  분

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 이  물

      콩나물콩 이외의 것을 말하고 콩나물콩이외의 것을 선별, 칭량하여 공시

시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (3) 입  도

      돌의 검정을 마친 시료 300g으로 축분하여 해당 입종(대립종, 중립종, 소

립종)에 맞는 판체 2개로 동시에 쳐서 체눈의 직경이 큰 것을 통과하고 체

눈의 직경이 작은것에 남는 콩나물콩의 중량백분비를 말한다. 

   (4) 피해립

      돌의 검정을 마친 시료를 약 100g으로 축분하여 병해립, 충해립, 변

질립, 파쇄립 등으로 콩나물콩 고유의 외관 및 내관이 변형된 것을 

선별 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (5) 미숙립

      콩나물콩 낟알에 손상은 없으나 충분히 여물지 않아 형태가 불완전한 낟알

을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (6) 완전립

      피해립, 미숙립, 이종피색립, 이물등을 제외한 건전한 낟알을 말한다. 완

전립은 피해립, 미숙립, 이종피색립, 이물의 중량백분비를 제외한 나머지

를 완전립으로 산출한다. 

   (7) 이종피색립

      콩나물콩 고유품종 이외의 다른 종피색을 선별, 칭량하여 공시시료에 

대한 중량백분비를 산출한다.

   (8) 발아율

      발아시험기에 의한 방법을 원칙으로 하되, 구체적인 방법은 제28조 검

정방법의 발아율 시험방법에 따른다. 다만 발아시험기를 보유하지 않은 검

사기관의 장은 시험연구소에 검정의뢰 한다.



5. 참깨

 가. 품위검사 순서

　 합성샘플약1.2Kg

용적중

축 분 (1)

　
동시료 500g(검사용)

동시료500g

(보존용)  　   

  축분

　 　 　 　 　 　
이물100g*2회

(2)

(6)

수

분

50g

(7)

유

분

10g

(8)

산

가

100g
  

(9)

이

종

피

색

50g

　 미숙립100g*2회 　
(3)
축분

　

(5) (6) (7) (8) 　 　
이물

20g*2회

　
이물계

  

(4)



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

     ㆍ 체하이물 : 약 200g으로 축분한 후 100g씩 2등분하여 1mm 그물체로 친후 

체를 통과한 것의 중량을 계측하고,

     ㆍ 체상이물 : 체위의 것 중에서 약 20g을 축분 채취하여 이에 혼합된 이물

을 골라 체상이물을 계측 한 후 전체 이물을 다음과 같이 중량백분비로 

환산한다

     ㆍ 이 물(%) = 돌의 비율+ 체상 이물 비율+ 체하 이물 비율

     ㆍ 체별법 : 제28조의 검정방법에 따라 체별한다. 

   (2) 미숙립

     ㆍ 1mm 그물체로 친후 체위에 남은 시료를 1.18mm 그물체로 쳐서 체를 통

과한 것의 중량백분비를 말한다.  

   (3) 용적중

      제28조 검정방법의 용적중 측정방법에 따라 실시한다.

   (4) 이종피색

      이물을 제한 시료중에서 약 50g을 채취하여 검은깨를 골라 낸 것의 중

량백분비를 산출한다.

   (5) 수  분

      이물을 제한 시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (6) 유분 및 산가 

      이물을 제한 시료를 가지고 용매추출법(Soxhelet)에 따라 검정한다. 다

만, 측정기를 보유하지 않은 검사기관의 장은 시험연구소에 검정의뢰 한

다.



6. 알땅콩

 가. 품위검사 순서

합성 샘플 약 2kg

동시료 약 1kg(보존용)동시료 약 1kg (검사용)

(축분)

피해립 계

이  취

⑸

⑵

⑹

⑷

이물

파

손

립

부

패

립

⑶

이물을

제한시료
(축분)

이물을 제한 시료 약 200g

수분측정

변

질

립

충

식

립

미

숙

립

박피립

100g당 입수

⑴



 나. 품위검사 방법

   (1) 수  분

      이물을 제한 시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 이  물

      알땅콩 이외의 모든 것을 말하고 땅콩이외의 것을 골라 중량을 계측하여 

공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (3) 피해립

      이물검정에 사용한 시료를 약 200g으로 축분하여 피해립(부패립, 변질립, 

파손립, 충식립, 미숙립)을 선별하여 칭량하고, 공시시료에 대하여 중량 백분비

를 산출한다.

     ㆍ 미숙립 : 표피가 매끈하지 않고 주름진 땅콩

   (4) 박피립

      파손되지 않은 완전립으로서 내피의 3분의 1 이상이 벗겨진 땅콩의 중량 백분

비를 산출한다.

   (5) 입  수

      피해립 및 박피립을 제외한 정상립의 100g당 입수 말한다.



7. 팥

 가. 품위검사 순서

합성샘플 약 3Kg

축분

수분측정용

시료 20g

동시료 약 1Kg

(검사용)

동시료 약 1Kg

(보존용)

수분 이물

(2) (1)

축분

입도 300g

(3)

축분

동시료 약 100g 이물 이물계

(4)

병해립 충해립
변질

변색립
파쇄립

(5-1) (5-2) (5-3) (5-4)

피해립계

(5)

피해립을 제한시료

(6)

미숙립

(7)

이종피색

(8)



 나. 품위검사 방법

   (1) 수  분 

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 이  물

      팥 이외의 것을 말하고 팥 이외의 것을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 

중량 백분비를 산출한다.

   (3) 입  도

      이물의 검정을 마친 시료 300g을 직경 4.50mm 둥근눈 판체로 쳐서 체위에 

남은 낟알을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (4) 피해립

      손상된 낟알(병해립, 충해립, 변질립, 변색립, 파쇄립)을 선별, 칭량하여 

공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (5) 미숙립

      팥 낟알에 손상은 없으나, 충분히 여물지 않아 상태가 불완전한 낟알을 선

별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (6) 완전립

      피해립, 미숙립, 이종피색립, 이물을 제외한 건전한 낟알을 말하며 공시

시료에 대한 중량백분비를 산출한다. 

   (7) 이종피색립

      붉은팥 이외의 얼룩팥, 검정팥 등 다른 종피색의 팥을 선별 칭량하여 공

시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.



8. 녹두

 가. 품위검사 순서

합성샘플 약 3Kg

축분

동시료 약 1Kg

(검사용)

동시료 약 1Kg

(보존용)

수분측정용

시료 20g

발아측정용

시료 500g
이물

(1)

축분

수분 발아율 입도 300g

(2) (3) (4)

축분

동시료 약 100g 이물 이물계

(5)

병해립 충해립
변질

변색립
파쇄립

(6-1) (6-2) (6-3) (6-4)

피해립계

(6)

피해립을 제한시료

(7)

미숙립

(8)

이종피색

(9)



 나. 품위검사 방법

   (1) 수  분

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 이  물

      녹두이외의 것을 말하고 녹두이외의 것을 선별, 칭량하여 공시시료에 대

한 중량백분비를 산출한다.

   (3) 피해립

      이물의 검정을 마친 시료를 약 100g으로 축분하여 병해립, 충해립, 

변질립, 파쇄립 등으로 녹두 고유의 외관 및 내관이 변형된 것을 선

별 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (4) 미숙립

      녹두 낟알에 손상은 없으나 충분히 여물지 않아 형태가 불완전한 낟알을 

선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (5) 완전립

      피해립, 미숙립, 이종피색립, 이물을 제외한 건전한 낟알을 말하며 공시

시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (6) 이종피색립

      녹두 고유품종 이외의 다른 종피색을 선별, 칭량하여 공시시료에 대

한 중량백분비를 산출한다.

   (7) 발아율(나물용에 한함)

      발아시험기에 의한 방법을 원칙으로 하되, 구체적인 방법은 제28조 검

정방법의 발아율 시험방법에 따른다.



9. 붉은 마른 고추

가. 품위검사 순서

   검사순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사편의 

등을 감안하여 순서를 변경할 수 있다.

합성 샘플 약 300g

수분측정용 시료

약 20g

파

쇄

과

손

상

과

병

해

충

과

색
택
불
량
과

박

리

과

(7-1) (7-2) (7-3) (7-4) (7-5)

⑴

수 분

⑵

⑸

⑷

동시료 약300g

(검사용)

폭

혼  입  률

과 당 길 이

추출표본매대

이      물

탈 락 종 자

⑹

결  점  과

 ⑺

⑶



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

      추출표본 매대마다 고추 이외의 모든 것과 떨어진 꼭지를 선별하여 공시 

시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (2) 탈락종자

      추출표본 매대 마다 고추종자를 선별하여 공시시료에 대한 중량 백분비를 

산출한다.

   (3) 수  분

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (4) 크기 혼입율

      규격에 설정된 과당길이와 폭에 미달되는 고추를 선별하여 공시시료에 대한 

중량비율을 산출한다.

   (5) 과당 길이

      파쇄되지 않은 정상과의 꼭지를 제외한 과당 길이를 산출한다.

   (6) 과당 폭

      고추의 가장 넓은 부위를 눌러서 측정한 공시시료의 폭을 산출한다.

   (7) 결점과

      시료 매과를 선별 손상과, 병충해과, 파쇄과, 색깔불량과, 박리과를 선별하

여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.



10. 붉은 절편 고추

가. 품위검사 순서

   검사순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사편의 

등을 감안하여 순서를 변경할 수 있다.

추출표본매대 추출표본매대

　

합성 시료 500g 이  물

색채측정

약20g

수분측정

약 20g
　

축분 절편율측정

150g

(1)

(3)

색채측정

20편
　 　 　

검사용 시료

300g
　

절편율

50g×3회

(5) (4)

　 　
종 자

50g×3회
(6)

꼭  지

50g×3회
(7)

　

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

변색

부패
병충해

미숙과

상흔

기타

오염과

(8-1) (8-2) (8-3) (8-4)

결점과

50g×3회

(8)



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

      추출표본 매대마다 고추 이외의 모든 것과 떨어진 꼭지를 선별하여 공시 

시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (2) 탈락종자

      추출표본 매대 마다 고추종자를 선별하여 공시시료에 대한 중량 백분비를 

산출한다.

   (3) 수  분

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (4) 색체 측정(L*a*b*)국제조명위원회(CIE)규격의 L*a*b*표색계

    ㆍ L*(명도), a*b*(색상 및 채도)

    ㆍ 측정가능한 절편을 유의 추출하여 외피 중간 부위를 측정 후 전체 평균

으로 함 

   (5) 절편율

      규격에 설정된 그물체를 쳐서 통과하는 것을 선별 중량백분비를 산출한다.

   (6) 종 자

      고추의 씨앗으로 이탈된 것 뿐 만 아니라 과피 내ㆍ외부에 붙어 있는 것

도 포함한다. 

   (7) 고추 꼭지

      고추에 부착된 꼭지 및 탈락된 꼭지를 포함한다. 

   (8) 결점편

    ㆍ 중결점편

       부적절한 변색 및 비정상적 외형, 이취등 부패한 것, 병충해피해가 중한 

것, 기타 심하게 오염된 편을 말한다. 

    ㆍ 경결점편

       곰팡이, 부패등에 의한 것이 아닌 탈색, 고추의 재배과정에서 발생하는 

불완전과(미숙, 사흔, 경미한 병충해), 중결점편보다 경한 결점편을 말

한다.  

11. 마늘(통마늘)



 가. 품위검사 순서

  검정 순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사 편의 

등을 감안하여 순서를 변경할 수 있다.

   

합성 샘플 약 100구 추출표본매대

　

검 정 시 료 100구 이물

　 (1)
　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

크기(지름) 크기혼입율 부산물

(3) 　 (4) (2)

　

병

충

해

구

상

해

구

형
상
불
량
구

기
타
구
결
점

(5-1) (5-2) 　 (5-3) (5-4)

결 점 구

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

병

충

해

쪽

손

상

쪽

부

패

쪽

변

질

쪽

기
타
쪽
결
점

(6-1) (6-2) (6-3) (6-4) (6-5)

결 점 쪽

(6)

　 　 쪽 수 　

(7)

내부발아쪽

(8)



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

      추출표본 매대마다 마늘 이외의 것을 선별하여 공시시료에 대한 중량 

백분비를 산출한다.

   (2) 부산물

      추출표본 매대마다 마늘에서 이탈된 겉껍질, 잔뿌리를 말하며 공시시료에 

대한 중량 백분비를 산출한다. 

   (3) 크  기

      공시시료 중 10구를 무작위로 추출, 매구의 가장 넓은 크기(지름)를 계측

하여 평균크기(지름)를 산출한다.

   (4) 1통당 쪽수

      공시시료 매구의 쪽수를 계측하여 1통 당 평균 쪽수를 산출하되 비정상 

발육 쪽수는 제외한다.

   (5) 크기 혼입율

      규격에 설정된 지름 이하의 마늘을 선별, 선별된 구의 수를 확인하여 공시

시료에 대한 개수 비율을 산출한다.

   (6) 결점구

      공시료 100구 중 결점이 중한 것을 중결점구, 그보다 심하지 않은 것은 

경결점구라고 한다. 

     ㆍ 중결점구

        병충해구(증상이 뚜렷하고 진행성인 것), 손상구, 부패구, 변질구, 

오염구, 2차생장구, 뿌리가 난 것, 마늘 뿌리턱 부위 응애 발생이 심

한 것 부스러짐과 탈루가 심한것등 마늘구의 손상이 큰 구 결점을 말하

며, 손상된 구의 수를 계산하여 공시시료에 대한 개수 비율을 산출한다. 

     ㆍ 경결점구

        뿌리 턱빠진 것, 절편구, 기타중결점구등 중결점구보다 심하지 않은 것

을 선별, 구의 수를 계산하여 공시시료에 대한 개수 비율을 산출한다.

   (7) 결점쪽

     ㆍ 중결점쪽

        병충해, 손상, 부패 변질 등 마늘쪽의 결점 정도가 심한 쪽

     ㆍ 경결점쪽

        중결점보다 심하지 아니한 것



   (8) 결점 혼입율

     ㆍ 결점구의 개수 비율과 결점쪽비율을 합한 것을 말하며 공시시료 100구

중 결점구로 판정된 구, 그 이외의 마늘구를 대상으로 결점쪽 비율을 

계산하여 결점 혼입율을 구한다. 

   (9) 내부 발아율

     ㆍ 마늘의 맹아가 성장한 것을 말하며, 마늘 고유의 맹아길이를 포함한 전

체 맹아길이가 박피된 마늘의 체장대비 50%이상 성장된 것으로서, 전체

쪽수에서 100쪽을 선택하여 조사 한 후 전량에 대한 검사가 필요하다고 

판단되면 정상쪽(중결점, 경결점쪽, 비정상발율쪽 제외)의 전량에 대해

서 내부발아 비율을 구한다.  



12. 양파

 가. 품위검사 순서

    검정 순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사 

편의 등을 감안하여 검정순서를 변경할 수 있다.

    

추출표본 매대 추출표본 매대

　

개 수 이 물

(2) 　 (1)

크기 혼입률

(3) 　

크 기 (지름)

(4) 　

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

병

충

해

구

부

패

변

질

구

상

해

구

싹

이

난

구

추

대

구

심

한

오

염

구

(5-1) (5-2) (5-3) (5-4) (5-5) (5-6)

결 점 구

(5)



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

      추출표본 매대마다 양파 이외의 것을 선별하여 공시시료에 대한 중량 

백분비를 산출한다.

   (2) 개  수

      추출표본 매대마다 양파의 개수를 세어 그 평균을 산출한다. 

   (3) 크  기

      공시시료중 10구를 무작위로 추출하여 가장 넓은 부위의 크기(지름)를 계

측하여 평균크기(지름)를 산출한다.

   (4) 크기 혼입율

      규격에 설정된 개당 크기 이하의 양파를 선별하여 공시시료에 대한 구수 

비율을 산출한다.

   (5) 결점구

     ㆍ 중결점구

        병충해구, 부패 변질구, 상해구, 싹이난 구, 추대구, 심한 오염구를 선

별, 선별된 구의 수를 계산하여 공시시료에 대한 비율을 산출한다.

     ㆍ 경결점구

        진행성이 아닌 병충해구, 외피에 미친 경미한 손상구를 선별, 선별된 구

의 수를 계산하여 공시시료에 대한 비율을 산출한다.



13. 메밀

 가. 품위검사 순서

    검정 순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사 

편의 등을 감안하여 검정순서를 변경할 수 있다.

이물을

제한시료

합성 샘플 약 2kg

(축분)

색 택

⑴

⑶

⑷

동시료 약 1kg (보존용)동시료 약 1kg (검사용)

돌

(1-1)

(축분)

수분측정용 시료

약 20g

피  해  립

입  도

돌을 제한 동시료 500g

동시료 약 100g돌 이외 이물

이물 계

(축분)

(1-2)

변
질
립

병
해
립

충
해
립

변
색
립

파
쇄
립

(4-1

)

(4-2

)

(4-3

)

(4-4

)

(4-5

)

피해립을 제한 시료

미  숙  립

완  전  립

이종피색립

⑸

⑺

⑹

(축분)⑵



 나. 품위검사 방법

   (1) 수  분 

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 이  물

      메밀 이외의 것을 말하고 메밀 이외의 것을 선별, 칭량하여 공시시료에 대

한 중량 백분비를 산출한다.

   (3) 입  도

      돌의 검정을 마친 시료 500g을 환목체 체눈의 직경이 4.5mm인 체로 쳐서 

체위에 남은 낟알을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출

한다.

   (4) 피해립

      손상된 낟알(병해립, 충해립, 변질립, 변색립, 파쇄립)을 선별, 칭량하여 

공시 시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (5) 미숙립

      메밀 낟알에 손상은 없으나, 충분히 여물지 않아 상태가 불완전한 낟알

을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (6) 완전립

      품종고유의 낟알 모양과 보통의 숙도를 가진 건전한 낟알을 선별, 공시 

시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (7) 이종피색립

      다른 종피색의 메밀을 선별 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출

한다.



14. 보리

가. 품위검사 순서

   검정 순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사 편의 

등을 감안하여 검정순서를 변경할 수 있다.

대표합성 샘플 약 2kg

보존용 시료 약 1kg품위계측용 시료 약 1kg수분측정용 시료 50g

육안감정

(축분 )

( 2.0㎜체선별 )

시료채취때 수집된 정보참고

냄새

현저히 낮은 품질

수분

동시료 500g

해  충

(5-1

)

(5-2

)

피해립을 제한 시료

이종곡립

(5)

체위의 이물

동시료 50g

(7)(6)

(2)

(축 분)

체를 통과한 시료 체위에 남은 시료

금

간

낟

알

착

색

립

발

아

립

병

해

립

부

패

립

충

해

립

파

쇄

립

정립이 물

(
맥

립

제

외

)

(3)

(4)

(4-1)

(4-2)

(5-3

)

(5-4

)

(5-5

)

(5-6

)

(5-7

)

피해립

(1)



 나. 품위검사 방법

   (1) 수 분 

      이물을 제한시료에 대하여 제28조의 검정방법에 따라 검정한다.

   (2) 해 충

      대표샘플에서 채취한 샘플을 기초로 하여 육안감정을 실시한다.

     ㆍ 살아있는 해충이 발견되지 않으면 더 이상 조사치 말고,

     ㆍ 만약 2마리 이상 살아있는 해충이 발견되면 "부적합"으로 판정하고 살아

있는 해충 1마리가 발견되면 약 500g 정도를 다시 샘플을 채취 조사하여 

2번째 시료에서도 1마리 이상 해충이 발견되면 "부적합"으로 판정한

다. 

   (3) 이 물

      보리 이외의 것을 말하고 보리 이외의 것을 선별, 칭량하여 공시시료에 대

한 중량 백분비를 산출한다.

   (4) 피해립

      손상된 낟알(발아립, 병해립, 부패립, 충해립, 금간낟알, 파쇄립, 착색

립)을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다.

   (5) 이종곡립

      보리 외의 다른 곡립을 선별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 

산출한다.

   (6) 정 립

      2.0㎜ 세로눈의 판체로 치면 체를 통과하지 아니하는 건전한 낟알을 선

별, 칭량하여 공시시료에 대한 중량백분비를 산출한다. 다만, 소정 체선

별에 의하여 체위에 남은 립은 그 임실정도가 완전치 못하여도 정립으로 

처리한다.



15. 감자

가. 품위검사 순서

   검정 순서는 그림의 순서를 기준으로 하되, 검사장소의 여건 또는 검사 편의 

등을 감안하여 검정순서를 변경할 수 있다.

추출표본 1대 추출표본 매대

　

이 물

　 (1)

크기

(2) 　

혼입률

(3) 　

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　

병

충

해

구

부

패

변

질

구

싹

이

난

구

녹

변

구

상

해

구

기

형

구

(4-1) (4-2) (4-3) (4-4) (4-5) (4-6)

결 점 구

(4)



 나. 품위검사 방법

   (1) 이  물

      추출표본 매대 마다 감자 이외의 것을 선별하여 공시료에 대한 중량 백분비를 

산출한다.

   (2) 크  기

      공시료 중 10구를 무작위로 추출하여 가장 넓은 부위의 크기(지름)를 계

측하여 평균크기(지름)를 산출한다.

   (3) 크기 혼입율

      규격에 설정된 개당 크기 이하의 감자를 선별하여 공시료에 대한 구수 

비율을 산출한다.

   (4) 결점구

     ㆍ 중결점구

       병충해구, 부패 변질구, 상해구, 싹이난구, 기형구, 광선에 의해 녹변 된 

구를 선별, 구수를 계산하여 공시료에 대한 구수비율을 산출한다.

     ㆍ 경결점구

       진행성이 아닌 병충해구, 외피에 미친 경미한 구, 상해 및 기타 결점의 

정도가 경미한 구를 선별, 구수를 계산하여 공시시료에 대한 구수비율을 

산출한다.  


