
■ 한식진흥법 시행규칙 [별표 1]

해외 우수 한식당의 지정 기준(제4조제1항 관련)

1. 다음 각 목의 기준을 모두 갖출 것

가. 최근 3년간 해당 국가에서 한식당을 경영하였을 것

나. 주메뉴를 기준으로 한식이 전체 메뉴에서 차지하는 비율이 60퍼센트 이상

일 것

다. 최근 2년간 해당 국가의 위생기준을 위반하지 않았을 것

2. 다음 각 목의 평가항목에 대해 평가한 결과 평가점수의 합이 85점 이상일 것

가. 한식의 품질 및 서비스 실태

1) 식당에서 제공하는 음식이 한식 및 한식문화를 알리는 데 적합하고, 그 상

태가 좋을 것

2) 조리장은 한식을 조리할 수 있는 충분한 자격ㆍ경력을 갖추거나 관련 분

야의 한식교육과정을 이수하였을 것

3) 메뉴에 대한 정보를 쉽게 알아볼 수 있을 것

4) 식당 종사자의 위생관리 상태 및 복장이 청결하고, 서비스를 제공하는 태

도가 친절할 것

나. 식당의 위생관리 실태

1) 환기ㆍ냉난방 및 냉장ㆍ냉동 등의 시설이 식당 규모에 맞는 적정한 수준

으로 구비되고, 정상적으로 가동되며, 청결하게 관리될 것

2) 서비스를 제공하는 공간의 시설 및 물품 등이 청결하고 상태가 좋을 것

3) 음식 및 식재료가 위생적으로 보관ㆍ관리되고 있을 것

4) 음용수 시설을 정기적으로 점검하고 정비할 것

5) 화장실(남녀 구분이 되어 있어야 한다) 및 세면대가 있어야 하고, 휴지ㆍ

비누 등의 물품이 잘 구비되어 청결하게 관리되고 있을 것

다. 식당의 외관, 정리정돈 및 안내 실태

1) 식당의 외관, 물품 등의 상태가 좋고 정리정돈이 잘 되어 손님들이 이용하

기에 불편함이 없을 것

2) 식당의 간판 또는 표지판이 손님이 쉽게 알아볼 수 있도록 설치되어 있을

것

3) 온라인 등을 통해 제공되는 식당에 대한 정보가 실제와 일치할 것

라. 한식의 확산 실태

1) 한국산 식재료를 사용할 것

2) 다른 평가기관으로부터 맛, 품질 등 한식당의 운영에 대하여 우수한 평가를



받을 것

3) 한식당 대표자 또는 1명 이상의 주방업무 종사자가 한국인이거나, 한국어가

가능한 한식당 종사자가 1명 이상 있을 것

4) 한식당 종사자가 한국적인 복장ㆍ장식을 착용하거나 한식당의 장식ㆍ물품 등

을 한국적인 것으로 사용할 것

3. 제2호 각 목의 평가항목에 대한 평가점수의 구체적인 산정기준은 농림축산식

품부장관이 정하여 고시한다.


